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tatwy serwis - konstrukcja wyrobu usprawnia dostep do podzespotéw agregatu, obniza
koszty napraw serwisowych oraz utatwia biezacg konserwacje skraplacza.

Technologia oparta na naturalnym ruchu powietrza: cieplejsze warstwy powietrza
gromadza sie w gornej czesci urzadzenia, podczas gdy chtodniejsze opadajg w dot.
System ten nie wysusza wyrobdw cukierniczych.

Ekologiczne czynniki chtodnicze R134a, R452a wolne od CFC- przyjazne dla srodowiska.

Automatyczne odparowanie kondensatu po cyklu rozmrazania parownika - pozwala
na bezobstugowa prace urzadzenia.

Oswietlenie LED charakteryzuje sie wysoka niezawodnoscia, niskim zuzyciem energii
elektrycznej, komfortowym dla oczu swiattem oraz wyjatkowo atrakcyjnym wygladem,
podkreslajgcym nowoczesny wyglad urzadzenia.

Poliuretanowa izolacja termiczna wolna od CFC - zapewnia skuteczng izolacje
i oszczednos¢ energii.

Wymuszony obieg powietrza gwarantujacy podtrzymanie temperatury produktéw.
Zapewnia rownomierne rozprowadzenie schtodzonego powietrza wewnatrz urzgdzenia,
jednoczesnie tworzac kurtyne zapobiegajgca wymianie powietrza z otoczeniem.

PROEKOLOGICZNE CZYNNIKI CHEODNICZE R290 | R455 sg bardziej wydajne i
zageszczone, co pozwala zaoszczedzi¢ zuzycie energii, a dodatkowo zredukowa¢ poziom
hatasu urzadzenia.

TANE W KATALOGU

Automatyczne rozmrazanie parownika - rozmrazanie konczy sie, gdy tylko 16d zostanie

DEFROST roztopiony, co pozwala na oszczednos$¢ energii i bezobstugowa prace urzadzenia.

Konstrukcja pozwala na zmiane kierunku otwierania drzwi, dzieki czemu istnieje
REVERS mozliwo$¢ dostosowania wyrobu do wtasnych wymagan.

DOORS

Sterownik cyfrowy zaprojektowany tak, aby jego obstuga byfa bardziej intuicyjna,
DIGITAL a praca stata sie tatwiejsza.
CONTROL

JAK ODCZYTYWAC ETYKIETY ENERGETYCZNE
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Dora Metal to producent profesjonalnych urzadzen i mebli gastronomicznych ze stali nierdzewnej, z dtugoletnig tradycjg i dosSwiadczeniem na rynku
krajowym i zagranicznym.

Produkty o nowoczesnym wzornictwie opartym na najnowszych swiatowych trendach, estetyka wykonania i dbatos¢ o szczegoty oraz funkcjonalnosc
i niezawodnosc ich dziatania, to efekt zaawansowanej technologii, wiedzy i doswiadczenia oraz dobrego zrozumienia potrzeb Klientow. Wszystkie
produkowane przez firme wyroby wykonywane sg zgodnie z wymogami stawianymi przez przemyst gastronomiczny. Produkty posiadajg wymagane
atesty i certyfikaty, a ich wysokg jakos¢ potwierdzajg przyznane przedsiebiorstwu liczne nagrody i wyrdznienia.

DOSTARCZAMY NASZE WYROBY DO PONAD 30 KRAJOW SWIATA POSIADAMY PONAD 30 O0OOm?* POWIERZCHNI PRODUKCYJINEJ
PONAD 120 000 WYPOSAZONYCH OBIEKTOW 300 WYKWALIFIKOWANYCH PRACOWNIKOW PONAD 30 LAT DOSWIADCZENIA
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URZADZENIA GASTRONOMICZNE

Prezentowany asortyment obejmuje urzadzenia chtodnicze i mroznicze, stuzace
do schtadzania, przechowywania, ekspozycji i transportu produktow,
wymagajacych obnizonych temperatur. Korzystanie z urzadzern marki Dora
Metal zapewnia zachowanie waloréw smakowych i estetycznych produktéow
spozywczych, tatwe i bezawaryjne uzytkowanie oraz oszczednosci z tytutu
mniejszego zuzycia energii elektryczne;j.

ASORTYMENT

Ze wzgledu na konstrukcje i przeznaczenie, wyroby w katalogu podzielono na:
e Stoty chtodnicze i mrozZnicze:

e 7 agregatem

e bez agregatu (do przytaczenia do zewnetrznej instalacji chtodniczej)

e ze zlewozmywakiem

Stoty chtodnicze piekarnicze

Stoty chtodnicze satatkowe

Stoty chtodnicze do przygotowania pizzy

Podstawy chtodnicze

Szafy chtodnicze i mrozZnicze:

e na pojemniki GN

e doryb

* na tace piekarnicze o wymiarach 400x600

Szafy chtodniczo-mrozZnicze (dwutemperaturowe)

Schtadzarko-zamrazarki szokowe i schfadzarki szokowe

¢ Nadstawki chtodnicze
¢ Szafy bankietowe
Schfadzarki na odpady.

Zeskanuj i pobierz:

- Instrukcje obstugi

- Etykiety energetyczne

- Instrukcje czyszczenia i konserwacj
- Certyfikaty
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CHLODNICZE | MROZNICZE

Stoty chtodnicze i mroznicze petnig role podrecznego

magazynu. Pozwalaja na szybki dostep do zapaséw
schtodzonych lub zamrozonych produktéw. Dodatkowym atutem
stotow chtodniczych i mrozniczych jest blat, ktéry spetnia funkcje
powierzchni roboczej.

Stoty chtodnicze wykonane sg z wysokogatunkowej stali nierdzewnej.
Stoty o gtebokosci 700 mm przystosowane sg dla pojemnikéw GN 1/1,
a dla gtebokosci 600 mm 2/3 GN. Kazde nasze urzgdzenie chtodnicze
jest indywidualnie testowane po wyprodukowaniu, dzieki czemu
uzytkownik moze mie¢ pewnos¢, ze spetnia najwyzsze standardy
funkcjonalnosci.

Agregaty
Urzadzenia sg przystosowane do pracy w klasie
klimatycznej 5 (40°C przy wilgotnosci wzglednej
40%), niektére modele w 4 klasie klimatycznej
(maksymalnie 32°C przy wilgotnos$¢ wzglednej 55%)

tatwy serwis
konstrukcja wyrobu (wysuwany agregat)
usprawnia dostep do podzespotdw agregatu,
obniza koszty napraw serwisowych oraz umozliwia
biezgcg konserwacje skraplacza

Samodomykacz drzwi

drzwi w stotach chtodniczych Dora Metal

majg zamontowany standardowo samodomykacz
(z wyjatkiem stotow z drzwiami przeszklonymi)

Pojemnos¢
tadownosc jednej komory
to nawet 50 kg

Peten wysuw szuflad

szuflady na prowadnicach
pozwalajg na fatwe umieszczenie
pojemnikéw GN

w komorze chtodniczej

Nierdzewne nogi z regulacja
dla tatwiejszego ustawienia

w naszych wyrobach chtodniczych
zastosowalismy nierdzewne

nogi regulowane: -40/+20




PROEKOLOGICZNE CZYNNIKI CHLODNICZE
(R290 — standard, R455A — opcja)

Jest bardziej wydajny i zageszczony, co pozwala
zmniejszyc¢ zuzycie energii a dodatkowo zredukowac
poziom hatasu urzgdzenia

STANDARD DM

Standard DM posiada zalety typowej ptaskiej ptyty
do pracy o gfadkiej powierzchni, tatwej

W utrzymaniu czystosci i odpornej na zniszczenia.
Grubosc¢ blatu: 40 mm.

PROFILOWANE UCHWYTY

Profilowane uchwyty zapewniajg wygode
i tatwos¢ w uzytkowaniu.

WYSOKIEJ JAKOSCI STAL

Catos$¢ wykonana z atestowanych
wysokogatunkowych stali nierdzewnych.

ZAMEK (OPCJA)
Mozliwo$¢ zamontowania zamka w stotach
chtodniczych i mrozniczych.

WERSJA MOBILNA (OPCJA)

Mozliwos$¢ wykonania w wersji mobilnej
tzn. na kétkach obrotowych

(w tym 2 z hamulcem). Obowigzuje

dla stotéw z maszynownia z boku.

STANDARD DM-S

Standard DM-S wyposazyliSmy w wysokg antybryzgowa
krawedz tylng (H=100 mm) oraz tagodnie zaokraglong
krawedz przednig z zabezpieczajgcym korpusy wyrobow
,kapinoskiem”. Oba elementy zapewniajg wyzsze
standardy higieny. Grubosc¢ blatu: 50 mm.

USZCZELKI

tatwo wymienne uszczelki magnetyczne.

OSWIETLENIE LED (OPCJA)

Oswietlenie LED charakteryzuje sie wysoka
niezawodnoscig, niskim zuzyciem energii

elektrycznej oraz wyjgtkowo atrakcyjnym,
nowoczesnym wyglagdem. Opcja dostepna w wybranych
modelach stotéw

AUTOMATYCZNE ODPAROWANIE SKROPLIN

Automatyczne odparowanie kondensatu
po cyklu rozmrazania parownika- pozwala
na bezobstugowg prace urzadzenia.



WYMUSZONY OBIEG POWIETRZA

Mechanizm zapewnia idealny rozktad
temperatur w komorze, dodatkowo tworzac
kurtyne zapobiegajgcg wydostawaniu sie
zimnego powietrza na zewnatrz.

STEROWNIK TOUCH CONTROL

Dotykowy panel sterowania z automatyczng funkcja

ECO wykonany w standardzie szczelnosci IP65.

Inteligentne zarzadza pracg agregatu i wentylatoréw

optymalizujgc zuzycie energii.

FILTR PRZECIWPYLOWY (OPCIJA)

Filtr przeciwpytowy skraplacza filtruje czgsteczki
state z powietrza zabezpieczajac skraplacz.

Urzadzenia z maszynownig z boku

IZOLACIJA

Poliuretanowa izolacja o grubosci 50 mm,
zapewnia skuteczng izolacje i oszczednos¢ energii.
W podstawach chtodniczych grubos¢ izolacji
wynosi 40mm.

MOZLIWA ZMIANA
KIERUNKU OTWIERANIA DRZWI

Konstrukcja pozwala na zmiane kierunku

otwierania drzwi, dzieki czemu istnieje mozliwos¢
dostosowania wyrobu do wtasnych wymagan.

MONITORING (OPCJA)

Pozwala na zdalne monitorowanie dziatania
urzadzen kuchennych.

Urzadzenia z maszynownig w podstawie



Wymiary funkcjonalne stotéow
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urzadzenia z maszynownig w podstawie

stosowanych w stotach chtodniczych i mrozniczych

Typy modutéw

Stoty chtodnicze

Stoty chtodnicze

Stoty mroznicze

piekarnicze
Modut

B=600 B=700 B=800 B=700
Modut (0) Pojemniki

Pojemniki lub ruszty Pojemniki lub ruszty Tace piekarnicze Iud) ruszt
2/3 GN 1/1GN 400x600 ¥

. ) 1/1GN

Drzwi petne nierdzewne

Modut (1)

Pojemnik 2/3

Dwie szuflady perforowane,

kazda przystosowana
do wktadania
pojemnika GN

Goérna
szuflada- pojemnik
2/3 GN h=100mm

1/1 GN h=100mm

Dolna

szuflada- pojemnik 1/1 GN

h=200mm (h=100mm
dla stotéw z agregatem
w podstawie)

Jedna szuflada perforowa- Sl s Pleiinfs 4 €N
P (h=100mm h=200mm (h=100mm Pojemnik 1/1 GN
na zalecana . a o
. dla stotow dla stotéw z agregatem h=200mm
do przechowywania z agregatem w podstawie)
butelek lub wktadania w idsgtawie) P
pojemnika GN P
Goérna
Modut (2) szuflada- pojemnik Goérna

szuflada- pojemnik
1/1 GN h=100mm

Dolna
szuflada- pojemnik
1/1 GN h=200mm

Modut (3)

Trzy szuflady perforowane,
kazda przystosowana
do wktadania pojemnika
GN

(modut dostepny tylko w

stotach z agregatem z boku)

Dolna
szuflada - pojemnik
2/3 GN h=200mm
(h=100mm
dla stotow
z agregatem
w podstawie)

Pojemniki 1/1 GN
h=100mm
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W standardzie: Opcje:
e AS - ptyta nierdzewna z rantem e modut (1), (2), (3) — dla DM-94002, DM-5-94002, DM-94003, DM-5-94003,
e modut (0) - drzwi petne DM-94004, DM-5-94004
¢ komory przystosowane do poj.: dla B=600 mm 2/3 GN, e modut (1), (2) —dla DM-94044, DM-5-94044
dla B=700 mm 1/1 GN e BS — ptyta nierdzewna ptaska
¢ kazda komora standardowo wyposazona w 1 ruszt i 2 kpl. prowadnic ® Z—bez ptyty (wysokos¢ stotu bez ptyty h=810mm)
¢ zawias samodomykacz e zamek drzwi
e urzadzenia sa przystosowane do pracy w klasie klimatycznej 5 (40°C o filtr skraplacza
przy wilgotnosci wzglednej 40%), przekroczenie zalecanej temperatury ¢ czynnik chtodniczy R455A
DM-94003.0.0.0 moze spowodowac obnizenie wydajnosci urzadzenia oraz zwiekszenie ¢ zabudowa tytu stotu
zuzycia energii e odmiana prawa (agregat z prawej strony)
DM-5-94003.0.0.0 (fOt') ¢ wersja mobilna (na kotach) — dla DM-94002, DM-5-94002, DM-94003, DM-
S-94003, DM-94004, DM-5-94004

e oSwietlenie UV-C do dezynfekcji powietrza w komorze
® monitoring

Wymiary Pojemnos¢ . - o
Numer katalogowy SXGXW [mm] m—— Napiecie zasilania [V/Hz] Moc elektr. [W] Zakres temp. [°C]
1325x600x850 2x95
DM-94002.0.0 230/50 297 -2..+10
1325x700x850 2x110
1825x600x850 3x95
DM-94003.0.0.0 230/50 297 -2..+10
1825x700x850 3x110
2325x600x850 4x95
DM-94004.0.0.0.0 230/50 297 -2..+10
2325x700x850 4x110
950x600x850 2x65
DM-94044.0.0 230/50 297 -2..+10
950x700x850 2x85
1325x600x850 2x95
DM-S-94002.0.0 230/50 297 -2..+10
1325x700x850 2x110
1825x600x850 3x95
DM-S-94003.0.0.0 230/50 297 -2..+10
1825x700x850 3x110
2325x600x850 4x95
DM-S5-94004.0.0.0.0 230/50 297 -2..+10
2325x700x850 4x110
950x600x850 2Xx65
DM-S-94044.0.0 230/50 297 -2..+10
950x700x850 2x85

290 DIGITAL REVERS FORCE AUTO CFC
% CONTROL DOORS DEEROSH EVAPORATE FREE @



BEZ AGREGATU

W standardzie: Opcje:
e modut (0) - drzwi petne e modut (1), (2), (3) —dla DM-90002, DM-S-90002, DM-90003, DM-S-90003,
® AS - ptyta nierdzewna z rantem DM-90004, DM-5-90004
e komory przystosowane do poj.: dla B=600 mm 2/3 GN, * modut (1), (2) — dla DM-90044, DM-S-90044
dla B=700 mm 1/1 GN e BS — ptyta nierdzewna ptaska
¢ kazda komora standardowo wyposazona ® Z —bez ptyty (wysokos¢ stotu bez ptyty h=810mm)
w 1 ruszti2 kpl. prowadnic e zamek drzwi
¢ zawias samodomykacz o filtr skraplacza
o uktad przystosowany do czynnika chtodniczego R455A
UWAGA: ¢ zabudowa tytu stotu
Wszystkie typy stotéw wyposazone sg w chtodnice, filtr odwadniacz, e odmiana prawa (agregat z prawej strony)
DM-90003.0.0.0 wziernik, elektrozawor, termostatyczny zawdr rozprezny oraz sterownik ¢ oswietlenie UV-C do dezynfekcji powietrza w komorze
elektroniczny * monitoring
DM-S-90003.0.0.0 (fOt.) z czujnikami temperatury: parownikowym i komorowym.
Zalecany czynnik chtodniczy R290
Wymiary Pojemnos¢ o o . o
Numer katalogowy SYGXW [mm] p— Napiecie zasilania [V/Hz] | Moc chtodnicza [W] Zakres temp. [°C]
1125x600x850 2x95
DM-90002.0.0 230/50 605 -2..+410
1125x700x850 2x110
1625x600x850 3x95
DM-90003.0.0.0 230/50 605 -2..+10
1625x700x850 3x110
2125x600x850 4x95
DM-90004.0.0.0.0 230/50 605 -2..+410
2125x700x850 4x110
950x600x850 2x65
DM-90044.0.0 230/50 605 -2..+10
950x700x850 2x85
1125x600x850 2x95
DM-5-90002.0.0 230/50 605 -2..+10
1125x700x850 2x110
— 1625x600x850 3x95
ﬁ DM-5-90003.0.0.0 230/50 605 -2..+10
. 1625x700x850 3x110
2125x600x850 4x95
e DM-5-90004.0.0.0.0 230/50 605 -2..+10
2125x700x850 4x110
950x600x850 2x65
DM-5-90044.0.0 230/50 605 -2..+10
950x700x850 2x85

2
DIGITAL REVERS DEFROST FORCE AUTO CFC
% . . L . . . . . . . CONTROL DOORS AR EVAPORATE FREE
Modele na tej stronie sg dostepne na zamdwienie z indywidualnie uzgadnianym terminem realizacji
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DM-91003.0.0 (fot.)
DM-$-91003.0.0

DM-(5-)91003
(-700)
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W standardzie:

e AS- ptyta nierdzewna z rantem

e modut (0)- drzwi petne

e zlewozmywak o wymiarach 297x238x150 (mm)

- komory przystosowane do poj.: dla B=600 mm 2/3 GN, dla B=700 mm

1/1GN

- kazda komora standardowo wyposazona w 1 ruszt i 2 kpl. prowadnic

¢ zawias samodomykacz

¢ urzadzenia sg przystosowane do pracy w klasie klimatycznej 5 (40°C przy
wilgotnosci wzglednej 40%), przekroczenie zalecanej temperatury moze
spowodowac obnizenie wydajnosci urzadzenia oraz zwiekszenie zuzycia
energii

Opcje:

e modut (1), (2), (3) — dla DM-91002, DM-S-91002, DM-91003, DM-5-91003,
DM-91004, DM-5-91004

® BS — ptyta nierdzewna ptaska

® Z — bez ptyty (wysoko$¢ stotu bez ptyty h=810mm)

* zamek drzwi

o filtr skraplacza

e czynnik chtodniczy R455A

¢ zabudowa tytu stotu

¢ odmiana prawa (agregat z prawej strony)

¢ wersja mobilna (na kotach)

¢ oswietlenie UV-C do dezynfekcji powietrza w komorze

* monitoring

Wymiary Pojemnos¢ . I .
Numer katalogowy SXGXW [mm] - Napiecie zasilania [V/Hz] Moc elektr. [W] Zakres temp. [°C]

1325x600x850 2x95

DM-91002.0.0 230/50 297 -2..+10
1325x700x850 2x110
1825x600x850 3x95

DM-91003.0.0.0 230/50 297 -2..+10
1825x700x850 3x110
' 2325x600x850 4x95

DM-91004.0.0.0.0 230/50 297 -2..+10
2325x700x850 4x110
1325x600x850 2x95

DM-5-91002.0.0 230/50 297 -2..+10
1325x700x850 2x110
| 1825x600x850 3x95

DM-S-91003.0.0.0 230/50 297 -2..+10
1825x700x850 3x110
i 2325x600x850 4x95

i DM-S-91004.0.0.0.0 230/50 297 -2..+10
2325x700x850 4x110

DIGITAL REVERS FORCE AUTO CFC
% CONTROL DOORS DERROSH EVAPORATE FREE E



GASTRO/ECONOMY

W standardzie: Opcje:
- e wnetrze oraz czota drzwi i szuflad wykonane ze stali nierdzewnej ¢ oSwietlenie UV-C do dezynfekcji powietrza w komorze
DORAMETAL  bM5940430  urzadzenia sg przystosowane do pracy w klasie klimatycznej 5 (40°C przy e czynnik chtodniczy R455A
wilgotnodci wzglednej 40%) z wyjgtkiem DM -S-94043.2, przekroczenie
zalecanej temperatury moze spowodowac obnizenie wydajnosci
53 5 urzadzenia oraz zwiekszenie zuzycia energii
= aa ¢ zawiasy drzwi z samodomykaczem
I
[
Numer katalogowy Sx\g)zlvr:lnfr;ym] Pojemno$¢ komory/szuflad Naple[c\lljéj]sﬂama Moc[\;l]ektr. Zakre[:ct]emp.
DM-S-94043.0 o1 chlodmican s drawiam Satom
6t chtodniczy z drzwiami petnymi )
DV-S-94043.0 500x530x890 801 230/50 210 2..+10
Stot chtodniczy a _
2 szufladami 500x530x890 ig:z ;g gs :jigg ::: 230/50 210 -2..+10
DM-S-94043.2 -
Stét chtodniczy
z drzwiami przeszklonymi 500x530x890 801 230/50 210 +2..+10
DM-5-93043
Wymiary funkcjonalne stotéow
09 = 530 I
ST S, h_ql [T, SRR q -
e | 11
DM-5-94043.2 | i MR R SN |\ S
| | I 2 2% 4.
2 I : : L 490 A (SN | B e |
m =L =2 ¢ L b
AR r===r=" H SR R Vo8 R
| 40 [ Ik [ (| I I W [ ETRE S e Al
[ = L % 1 L
L w | I N
e - e e — — el | @ R EESTSSSL, R ] EEEs=Ss—iea ) e
LN
— [
comuen owsswn T 14 p Y e |
- S |
T B g =
= lo  Jld &l = ]
CHE— ot aseeling WL |
[ 4 ]
O
i —————3
et | 818
DM-S-93043 e

2015100V } 290 DIGITAL REVERS FORCE AUTO (d
0 CONTROL DOORS DEEROSH AR EVAPORATE FREE
Gastro Economy Sp. Jawna tel.: +48 12 260 26 40
GASTRO ECONOMY :I;IO iggolg'a?ka 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
_ rakow



DM-94006
DM-$-94006 (fot.)

W standardzie:

e AS- ptyta nierdzewna z rantem

e komory przystosowane do poj.: dla B=600 mm 2/3 GN,
dla B=700 mm 1/1 GN

¢ kazda komora standardowo wyposazona w 1 ruszt i 2 kpl. prowadnic

e urzadzenia sg przystosowane do pracy w klasie klimatycznej 4 (30°C
przy wilgotnosci wzglednej 55%), maksymalna temperatura 32°C
i wilgotnos¢ powietrza do 60%, przekroczenie zalecanej temperatury
moze spowodowac obnizenie wydajnosci urzadzenia oraz zwiekszenie
zuzycia energii

Opcje:

® BS — plyta nierdzewna ptaska

® Z —bez ptyty (wysokosc¢ stotu bez ptyty h=810mm)
e zamek drzwi

o filtr skraplacza

¢ czynnik chtodniczy R455A

¢ zabudowa tytu stotu

e odmiana prawa (agregat z prawej strony)

e wersja mobilna (na kotach)

¢ oswietlenie UV-C do dezynfekcji powietrza w komorze
* monitoring

Wymiary Pojemnos¢ Napiecie zasilania o
Numer katalogowy SXGXW [mm] ERm— (V/Hz] Moc elektr. [W] Zakres temp. [°C]
1325x600x850 2x95
DM-94005 230/50 297 +2..+10
1325x700x850 2x110
1825x600x850 3x95
DM-94006 230/50 297 +2..+10
1825x700x850 3x110
| 1325x600x850 2x95
ﬁ DM-S-94005 230/50 297 +2..+10
1325x700x850 2x110
—— 1825x600x850 3x95
DM-S-94006 230/50 297 +2..+10
1825x700x850 3x110

DIGITAL REVERS FORCE AUTO (d
§ CONTROL DOORS DERROSH EVAPORATE FREE E
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GASTRO CONOMY

IVIALY

PRZESZKLONYMI BEZ AGREGATU

DM-90005

DM-S-90005 (fot.)

W standardzie:

e AS- ptyta nierdzewna z rantem
e komory przystosowane do poj.: dla B=600 mm 2/3 GN,
dla B=700 mm 1/1 GN
¢ kazda komora standardowo wyposazona
w 1 ruszti2 kpl. prowadnic

UWAGA:

Wszystkie typy stotéw wyposazone sg w chtodnice, filtr, odwadniacz,

wziernik, elektrozawor, termostatyczny zawdr rozprezny oraz sterownik
elektroniczny z czujnikami temperatury: parownikowym i komorowym.
Zalecany czynnik chtodniczy R290

Opcje:

® BS — ptyta nierdzewna ptaska

® Z —bez ptyty (wysokos¢ stotu bez ptyty h=810mm)
e zamek drzwi

o filtr skraplacza

e czynnik chtodniczy R455A

¢ zabudowa tytu stotu

¢ odmiana prawa (agregat z prawej strony)

* wersja mobilna (na kotach)

¢ o$wietlenie UV-C do dezynfekcji powietrza w komorze
* monitoring

Wymiary Pojemnos¢ Napiecie zasilania . o
Numer katalogowy SXGXW [mm] R — (V/Hz] Moc chtodnicza [W] Zakres temp. [°C]
1125x600x850 2x95
DM-90005 230/50 605 +2..+10
1125x700x850 2x110
1625x600x850 3x95
DM-90006 230/50 605 +2..+10
1625x700x850 3x110
2125x600x850 4x95
DM-90008 230/50 605 +2..+10
2125x700x850 4x110
1125x600x850 2x95
! DM-S-90005 230/50 605 +2..+10
1125x700x850 2x110
" 1625x600x850 3x95
i DM-S-90006 230/50 605 +2..+10
1625x700x850 3x110
r 2125x600x850 4x95
i DM-S-90008 230/50 605 +2..+10
> 2125x700x850 4x110

* Modele na tej stronie sg dostepne na zamoéwienie z indywidualnie uzgadnianym terminem realizacji

290 DIGITAL REVERS FORCE AUTO CFC
% CONTROL DOORS DERROSH EVAPORATE FREE @
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IVIALY

PRZESZKLONYMI | ZLEWOZMYWAKIEM

DM-91006 (fot.)
DM-S-91006

W standardzie:

® AS- ptyta nierdzewna z rantem

e zlewozmywak o wymiarach 297x238x150 (mm)

¢ komory przystosowane do poj.: dla B=600 mm 2/3 GN,
dla B=700 mm 1/1 GN

¢ kazda komora standardowo wyposazona
w 1 ruszti 2 kpl. prowadnic

¢ urzadzenia sg przystosowane do pracy w klasie klimatycznej 4 (30°C
przy wilgotnosci wzglednej 55%), maksymalna temperatura 32°C
i wilgotnos¢ powietrza do 60%, przekroczenie zalecanej temperatury
moze spowodowac obnizenie wydajnosci urzadzenia oraz zwiekszenie
zuzycia energii

Opcje:

® BS — plyta nierdzewna ptaska

® Z —bez ptyty (wysokos¢ stotu bez ptyty h=810mm)
e zamek drzwi

o filtr skraplacza

e czynnik chtodniczy R455A

¢ zabudowa tytu stotu

e odmiana prawa (agregat z prawej strony)

¢ wersja mobilna (na kotach)

¢ oswietlenie UV-C do dezynfekcji powietrza w komorze
* monitoring

Wymiary Pojemnos¢ S - o
Numer katalogowy SXGXW [mm] ERT— Napiecie zasilania [V/Hz] Moc elektr. [W] Zakres temp. [°C]

s ] 1325x600x850 2x95
DM-91005 230/50 297 +2..+10

1325x700x850 2x110

1825x600x850 3x95
DM-91006 230/50 297 +2..+10

1825x700x850 3x110

] 1325x600x850 2x95
ﬁ DM-S-91005 230/50 297 +2..+10

1325x700x850 2x110

— 1825x600x850 3x95
DM-S-91006 230/50 297 +2..+10

1825x700x850 3x110

290 DIGITAL REVERS FORCE AUTO CFC
% CONTROL DOORS DERROSH EVAPORATE FREE E



DM-95003.0.0.0
DM-S-95003.0.0.0 (fot.)

W standardzie:
e AS- ptyta nierdzewna z rantem
e modut (0)- drzwi petne

DORA METAL DM-(5-)95002

o komory przystosowane do poj.: dla B=600 mm 2/3 GN,
dla B=700 mm 1/1 GN

CE— e kazda komora standardowo wyposazona

w 1 ruszti 2 kpl. prowadnic

¢ zawias samodomykacz

[c———3

¢ urzadzenia sg przystosowane do pracy w klasie klimatycznej 5 (40°C
przy wilgotnos$ci wzglednej 40%) z wyjgtkiem DM-95044, przekroczenie
zalecanej temperatury moze spowodowac obnizenie wydajnosci
urzgdzenia oraz zwiekszenie zuzycia energii

Opcje:

e modut (1), (2) — dla DM-95002, DM-S-95002, DM-95003, DM-5-95003

o modut (1), (2) — dla DM-95044, DM-5-95044

® BS — ptyta nierdzewna ptaska

® Z —bez ptyty (wysokosc¢ stotu bez ptyty h=810mm)

e zamek drzwi

o filtr skraplacza

¢ zabudowa tytu stotu

e odmiana prawa (agregat z prawej strony)

e wersja mobilna (na kotach) — dla DM-95002, DM-S-95002, DM-95003, DM-S-
95003

* monitoring

* dla stotu z modutami szufladowymi (1) lub (2) zakres temperatury:-14...-18°C

Numer Wymiary Pojemnos¢ Napiecie Moc elektr. Zakres temp.
katalogowy SXGXxW [mm] komory/szuflad zasilania [V/Hz] (W] [eC)

DM-95002.0.0 1325x700x850 2x110 230/50 422 -14..-21*

DM-95003.0.0.0 1825x700x850 3x110 230/50 442 14.-21*
950x600x850 2x65

DM-95044.0.0 230/50 511 -14..-21*
950x700x850 2%85

i DM-5-95002.0.0 1325x700%850 2x110 230/50 422 -14.-21*

Faasl DM-5-95003.0.0.0 |  1825x700x850 3x110 230/50 442 -14..-21%
950x600x850 2%65

E DM-$-95044.0.0 230/50 511 -14..-21*
' 950x700x850 2x85

290 DIGITAL REVERS FORCE AUTO CFC
% CONTROL DOORS DEEROSH EVAPORATE FREE @



DM-S5-95043.0

DM-S-95043.2

DORA METAL DM-5-85043.0

DM-5-95043.2

= *>HE
gl |2

z

g

anispiosey

W standardzie:

e wnetrze oraz czota drzwi i szuflad wykonane ze stali nierdzewnej

e urzadzenia sg przystosowane do pracy w klasie klimatycznej 5 (40°C przy wilgotno$ci wzglednej 40%) z wyjatkiem
DM-95044, przekroczenie zalecanej temperatury moze spowodowac obnizenie wydajnosci urzadzenia oraz zwiekszenie
zuzycia energii

e zawiasy drzwi z samodomykaczem

Numer katalogow Wymiary Pojemnosé Napiecie Moc elektr. | Zakres temp.
sowy SXGXW [mm] komory/szuflad zasilania [V/Hz] (W] [eC]
Stét mrozniczy z drzwiami petnymi
DM-5-95043.0 500x530x890 801 230/50 297 14 .21
gbrna 1/2 GN

Stét mrozniczy z szufladami h=150 mm
DM-5-95043 .2 500x530x890 dolna 2/3 GN 230/50 297 14 .21

h=150 mm

Wymiary funkcjonalne stotéow

Sag ) S50
PSSEES55RG00I00, (ORPPRBNIPRRRY I [SSSS0E60S00ES0, (PORPRORNIBEY
=== B f— = — '%I B '% i
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BEZ AGREGATU

DM-90503.0.0
DM-$-90503.0.0 (fot.)

W standardzie:

e AS- ptyta nierdzewna z rantem

e modut (0)- drzwi petne

¢ komory przystosowane do poj. 1/1 GN

¢ kazda komora standardowo wyposazona
w 1 ruszti 2 kpl. prowadnic

* zawias samodomykacz

UWAGA: Wszystkie typy stotéw wyposazone sg w chtodnice, filtr
odwadniacz, wziernik, elektrozawér, termostatyczny zawor
rozprezny oraz sterownik elektroniczny

z czujnikami temperatury: parownikowym i komorowym.

GASTRO/ECONOMY

Opcje:

emodut (1), (2) -
DM-5-90503

® BS — ptyta nierdzewna ptaska

®Z — bez ptyty (wysoko$¢ stotu bez ptyty h=810mm)

e zamek drzwi

o filtr skraplacza

¢ zabudowa tytu stotu

e odmiana prawa (agregat z prawej strony)

e monitoring

dla DM-90502, DM-5-90502, DM-90503,

*- dla stotu z modutami szufladowymi (1) lub (2) zakres temperatury:

Zalecany czynnik chtodniczy R290.

-14..-

18°C

Numer katalogowy Sx\g)z/vrci[an?:n] i(())j;r;]rr;o[s'”c' Napie[c\i/(;;j]silania Moc chtodnicza [W] Zakres temp. [°C]
ﬁ DM-90502.0.0 1125x700x850 2x110 230/50 495 -14..-21*
i DM-90503.0.0.0 1625x700x850 3x110 230/50 495 -14..-21*
"""""""""""" P ousssoco | wmsacoso | 2a0 | omoso | s aeor
i DM-S-90503.0.0.0 1625x700x850 3x110 230/50 495 -14..-21*

* Modele na tej stronie sg dostepne na zamdwienie z indywidualnie uzgadnianym terminem realizacji

DIGITAL REVERS DEFROST FORCE AUTO CFC EASY
0 CONTROL DOORS AR EVAPORATE FREE SERVICE



DI-(5)94007
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W standardzie:
e AS- ptyta nierdzewna z rantem
e modut (0)- drzwi petne
¢ komory przystosowane do tac 400x600 (mm)
¢ kazda komora standardowo wyposazona w 2 kpl. prowadnic
* zawias samodomykacz
e urzgdzenia sa przystosowane do pracy w klasie klimatycznej 5 (40°C przy
wilgotno$ci wzglednej 40%), przekroczenie zalecanej temperatury moze
spowodowac obnizenie wydajnosci urzadzenia oraz zwiekszenie zuzycia

Opcje:

® BS — ptyta nierdzewna ptaska

® Z — bez ptyty (wysoko$¢ stotu bez ptyty h=810mm)
e zamek drzwi

o filtr skraplacza

e czynnik chtodniczy R455A

¢ zabudowa tytu stotu

¢ odmiana prawa (agregat z prawej strony)

* wersja mobilna (na kotach)

energii ¢ o$wietlenie UV-C do dezynfekcji powietrza w komorze
DM-94007 * monitoring
DM-S-94007 (fot.)
Numer katalogow: Wymiary HEEmIREsE NEgiRgE ZE e Moc elektr. [W] Zakres temp. [°C]

gy SXGXW [mm] komory ] [V/Hz] ' 2

DM-94001 1475x800x850 2x150 230/50 297 +2..+10

DM-94007 2050x800x850 3x150 230/50 297 +2..+10

DM-S-94001 1475x800x850 2x150 230/50 297 +2..+10

DM-S-94007 2050x800x850 3x150 230/50 297 +2..+10

290 DIGITAL REVERS DEFROST FORCE AUTO CFC EASY
0 CONTROL DOORS AR EVAPORATE FREE SERVICE



9 -t UUN

BEZ AGREGATU

W standardzie: Opcje:
e AS- ptyta nierdzewna z rantem ® BS — ptyta nierdzewna ptaska
e modut (0)- drzwi petne ® Z —bez ptyty (wysokos¢ stotu bez ptyty h=810mm)
¢ komory przystosowane do tac 400x600 (mm) e zamek drzwi
¢ kazda komora standardowo wyposazona w 2 kpl. prowadnic o filtr skraplacza
* zawias samodomykacz ¢ ukfad przystosowany do czynnika chtodniczego R455A
¢ zabudowa tytu stotu
UWAGA: Wszystkie typy stotéw wyposazone sg w chtodnice, filtr ¢ odmiana prawa (agregat z prawej strony)
odwadniacz, wziernik, elektrozawér, termostatyczny zawor rozprezny ¢ o$wietlenie UV-C do dezynfekcji powietrza w komorze
oraz sterownik elektroniczny * monitoring
DM-90407 z czujnikami temperatury: parownikowym i komorowym.
DM-S-90407 (fOt.) Zalecany czynnik chtodniczy R290
Numer katalogow: Wymiary HEEmIESE NEIpiRE ZEseE Moc chtodnicza [W] Zakres temp. [°C]
sowy SXGXW [mm)] komory [l] [V/Hz] P
i DM-90401 1275x800x850 2x150 230/50 605 +2..+10
i DM-90407 1850x800x850 3x150 230/50 605 +2..4+10
i DM-S-90401 1275x800x850 2x150 230/50 605 +2..+10
i DM-S-90407 1850x800x850 3x150 230/50 605 +2..+10

§90 DIGITAL REVERS DEFROST FORCE AUTO CFC
« . ) L . ) . ) . . - 0 CONTROL DOORS AR EVAPORATE FREE
Modele na tej stronie sg dostepne na zamdwienie z indywidualnie uzgadnianym terminem realizacji



DO PRZYGOTOWYWANIA PIZZY

Niezawodny uktad chtodniczy
przystosowany do pracy w 5 klasie
klimatycznej (40°C przy wilgotnosci
wzglednej 40%) - wybrane modele

Stét do przygotowywania pizzy to urzadzenie
specjalnie zaprojektowane dla zwiekszenia
komfortu i usprawnienia pracy w lokalach

gastronomicznych przygotowujacych pizze. Chiodzone nadstawki
Komory stotu chtodniczego sg przystosowane \r:/as;c:jj;: nD|II<\|/I é9\j/3fn2iac;;aczhljll>/g 24,\? 48
do przechowywania wszystkich niezbednych
sktadnikow, takich jak ciasto oraz inne dodatki.
Stoty zostaty wyposazone w nadstawke S/Lak?nane 7 granitu
przystosowang do przechowywania dodatkow lub ze stali nierdzewnej
do pizzy w pojemnikach 1/6 GN. /

Skuteczna izolacja
termiczna wykonana z pianki
poliuretanowej

Elektroniczny sterownik
do nastawy temperatury

z funkcjg ECO, pozwalajacy
zaoszczedzi¢ energie

Wymuszony
obieg powietrza
zapewniajgcy idealny rozktad
temperatur w komorze



GASTRO/ECONOMY

DM-94042
DM-S-94042 (fot.)

DM-94048
DM-S-94048 (fot.)

DM 94049

DM-94051

DORA METAL

DM-94049

2015 iosev

W standardzie:

® BS - ptyta nierdzewna ptaska (DM-94042, DM-S-94042, DM-94048,
DM-5-94048)

® BG - ptyta granitowa ptaska (granit typu Strzegom w standardzie;
dla DM-94049, DM-94051)

* zawias samodomykacz

e modele DM-94049 i DM-94051 sg przystosowane do pracy w klasie
klimatycznej 5 (40°C przy wilgotnosci wzglednej 40%), przekroczenie zalecanej
temperatury moze spowodowac obnizenie wydajnosci urzadzenia
oraz zwiekszenie zuzycia energii

° DM-94042 DM-5-94042: komory przystosowane do poj. 1/1 GN.
Kazda komora standardowo wyposazona w 1 ruszt i 2 kpl. prowadnic.
Uktad pojemnikdéw w nadstawce 5x1/6 GN h=150 mm. Wymiary ptyty
roboczej 950x450 (mm)

* DM-94048 DM-S-94048: komory przystosowane do tac 400x600 mm. Kazda
komora standardowo wyposazona w 2 kpl. prowadnic. Uktad pojemnikéw
w nadstawce 16x1/6 GN h=150 mm. Wymiary ptyty roboczej 1475x409 mm

© DM-94049: Komory przystosowane do tac 400x600 (mm).Kazda komora
standardowo wyposazona w 2 kpl. prowadnic. Ptyta wierzchnia granitowa.
Wymiary ptyty roboczej 1915x770 (mm). Modut szufladowy (5 szuflad)
neutralny (niechtodzony) przystosowany dla poj. z tworzywa 400x600 mm
do przechowywania ciasta. Stot przystosowany do wspotpracy
z nadstawka chtodniczg DM-94050.9

© DM-94051: Komory przystosowane do tac 400x600 (mm). Kazda komora
standardowo wyposazona w 2 kpl. prowadnic. Stét przystosowany
do wspdtpracy z nadstawka chtodniczg DM-94050.6

¢ \Wymiary ptyty wierzchniej granitowej 1415x770

Opcje:

® BS — ptyta nierdzewna ptaska

* zamek drzwi

o filtr skraplacza

¢ czynnik chtodniczy R455A

* zabudowa tytu stotu

e odmiana prawa (agregat z prawej strony)

e wersja mobilna (na kotach)

¢ oswietlenie UV-C do dezynfekcji powietrza w komorze
e monitoring

Numer Wymiary Pojemnos¢ Napiecie zasilania Moc elektr. | Zakres temp. [°C]
katalogowy SXxGXxW [mm] komory [I] [V/Hz] W] w komorze
DM-94042 950x700x850/1120 2x85 230/50 297 0..+10

DM-S-94042 950x700x850/1120 2x85 230/50 297 0..+10
DM-94048 1475x800x850/1030 2x150 230/50 297 0..+10
DM-S-94048 1475x800x850/1030 2x150 230/50 297 0..+10
DM-94049 1975x800x840/1000 2x150 230/50 297 0..+10
DM-94051 1475x800x840/1000 2x150 230/50 297 0..+10

290 DIGITAL REVERS FORCE AUTO CFC | |
% e ==



Profesjonalna kuchnia ciggle stawia nowe
wyzwania dla projektantéw i dostawcow sprzetu
gastronomicznego. Wszystkie procesy muszg
przebiegac szybko, a produkty by¢ zawsze Swieze
i na wyciagniecie reki.

Podstawy chtodnicze Dora Metal zostaty zaprojektowane tak,
by wspodtpracowac z urzadzeniami nastawianymi. Rozwigzanie
to pozwala na projektowanie ciggdw kuchennych taczgcych

elementy grzewcze z podrecznymi magazynami chtodniczymi.

Podstawy chtodnicze sg elementem pozwalajgcym
na skrocenie czasu potrzebnego do przygotowania
dan i usprawnienia pracy kuchni.

Skuteczna izolacja
termiczna wykonana z pianki
poliuretanowej

Elektroniczny sterownik
do nastawy temperatury
z funkcjg ECO, pozwalajgcy
zaoszczedzi¢ energie
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Niezawodny uktad chtodniczy
przystosowany do pracy w 5 klasie
klimatycznej

Kompatybilnos¢ z topami Kromet
kompatybilnos¢ z produktami typu ,,Top” linii 700

Moduty szuflad
z petnym wysuwem przystosowane
dla pojemnikéw 1/1 GN h=100

DIGITAL FORCE AUTO
wvESEa8a8 )



DM-94702

DORA METAL DM-94703

W standardzie:

¢ modut szufladowy: dwie szuflady, kazda przystosowana do wktadania poj. 1/1GN h=100 mm

¢ bez ptyty wierzchniej

e urzadzenia sg przystosowane do pracy w klasie klimatycznej 5 (40°C przy wilgotno$ci wzglednej 40%), przekroczenie zalecanej temperatury moze

spowodowac obnizenie wydajnosci urzadzenia oraz zwiekszenie zuzycia energii
¢ podstawa przeznaczona jest do wspotpracy z produktami typu , TOP” linii 700

Wymiary ) i o . Zakres temp. [°C]
Numer katalogowy SYGXW [mm] Pojemnos¢ komory Napiecie zasilania [V/Hz] Moc elektr. [W] w komorze
—
ﬂ DM-94702 1200x666x620 4x1/1 GN h=100 mm 230/50 214 -2..+10
-
ﬁ DM-94703 1600x666x620 6x1/1 GN h=100 mm 230/50 214 -2 ..+10




W ladzie DM-94047

Lady satatkowe s3 to specjalne urzadzenia dodatkowo zostata zastosowana przeszklona nadstawka
zaprojektowane tak aby jak najbardziej utatwic wykonana z bezpiecznego szkta hartowanego

prace podczas przygotowywania satatek oraz

zapewnic idealne warunki przechowywania. / _ Blat

wyposazony w deske do krojenia
wykonang z tworzywa sztucznego
z atestem PZH

Lada satatkowa jest urzgdzeniem ktére pozwala
na przetrzymanie i przygotowanie potraw
w odpowiednich warunkach.

Otwor w blacie pozwalaja pomiescic

pojemniki 2x1/1 GN oraz 2x1/4 GN

do przechowywania sktadnikéw w odpowiedniej
temperaturze wydtuzajgc ich trwatosc.
Urzadzenie wyposazono w deske do krojenia

z tworzywa sztucznego z atestem PZH. Komory
sg przystosowane do pojemnikéw 1/1 GN.

Komory
przystosowane
do pojemnikéow 1/1 GN

Dodatkowo lada DM-94047 wyposazona zostata
w przeszklong nadstawke z bezpiecznego szkfa
hartowanego zapewniajgc lepszg prezentacje
sktadnikdw.

Skuteczna izolacja
termiczna wykonana
z pianki poliuretanowej

W ofercie Dora Metal znajdujg sie lady satatkowe
tradycyjne DM-94041 jak rowniez lada DM-94040
z uchylng pokrywa dla zabezpieczenia produktéw.

Elektroniczny sterownik
do nastawy temperatury
z funkcjg ECO




GASTRO/ECONOMY

Standard wykonania: Opcje:
e komory przystosowane do poj. 1/1 GN e zamek drzwi
¢ kazda komora standardowo wyposazona w 1 ruszt i 2 kpl. prowadnic o filtr skraplacza
e zalecany uktad pojemnikéw 2x1/1 GN + 2x1/4 GN h=150 mm e czynnik chtodniczy R455A
¢ deska do krojenia z tworzywa sztucznego (biata z atestem PZH) ¢ zabudowa tytu stotu
o wymiarze: 950x130x25 mm ¢ oswietlenie UV-C do dezynfekcji powietrza w komorze
e urzadzenia sg przystosowane do pracy w klasie klimatycznej 3 * monitoring

(25°C przy wilgotnosci wzglednej 60%), przekroczenie zalecanej
temperatury moze spowodowac obnizenie wydajnosci urzadzenia oraz
zwiekszenie zuzycia energii

DM-94041 ¢ zawias samodomykacz
Numer Wymiary ) ,, Napiecie zasilania Zakres temp.
i emany SXGXW [mm] Pojemnos¢ komory [I] [V/Hz] Moc elektr. [W] c]
DM-94041 950x700x875 2x85 230/50 297 0..+10
DM-94040 950x700x890/1465 2x85 230/50 297 0..+10
DM-94047 950x700x1300 2x85 230/50 297 0..+10

DM-94040

DM-94047

DIGITAL REVERS DEFROST FORCE AUTO CFC EASY
0 CONTROL DOORS AR EVAPORATE FREE SERVICE



CHLODNICTWA

Najwazniejszym obszarem zastosowan chtodnictwa jest utrwalanie,
przechowywanie i transport fatwo psujacych sie artykutow spozywczych.

W przeciwienstwie do innych metod utrwalania, technika chtodnicza pozwala
zachowaé produkty w pierwotnym stanie swiezosci, bez zmiany smaku, koloru,
czy wartosci odzywczych. Obnizenie temperatury produktéw spowalnia

tempo przemian fizycznych, biochemicznych i mikrobiologicznych. Nastepuje
zmniejszone parowanie i mniejszy ubytek masy produktu, a wzrost wiekszosci
bakterii i plesni zostaje zahamowany.

W zaleznosci od stosowanej temperatury trwatos¢ produktéw ulega przedtuzeniu
od kilku dni do kilku miesiecy.

W Zzadnej kuchni, przede wszystkim profesjonalnej, nie moze zabrakng¢ urzadzen
chtodniczych. Sg podstawg wyposazenia i gwarancjg serwowania $wiezych
produktow.

Firma Dora Metal wprowadzita na rynek dwa nowe modele szaf chtodniczych
i mrozniczych: STANDARD PLUS oraz PREMIUM oraz zmodyfikowata swojg
podstawowg wersje szaf STANDARD.

Kazda z prezentowanych linii wyrdznia sie pod wzgledem jakosci zastosowanych
materiatéw oraz ergonomii i tatwosci w uzytkowaniu.

Linia Standard i Standard Plus na klasyczne szafy chtodnicze i mroznicze ze stali
nierdzewnej, izolacjg z pianki poliuretanowej o grubosci 60mm oraz wydajnym

i ekologicznym czynnikiem chtodniczym R290. Uktad chtodniczy w formie monobloku
jest umieszczony poza komorg. Zastosowany nowoczesny sterownik elektroniczny

z funkcjg ECO zaprojektowano tak, aby jego obstuga byta bardziej intuicyjna, a praca
tatwiejsza.

Funkcja ECO (obecna rowniez w nowych szafach) pozwala na zaoszczedzenie energii
przy zaprogramowanych podstawowych parametrach pracy urzgdzenia. Teraz bez
problemdw mozna zaplanowac i monitorowac prace urzadzenia. Zdarza sie, ze drzwi
od szafy nie zostaty zamkniete, co moze spowodowac podwyzszenie temperatury
wewnatrz komory i grozi¢ szybszg utratg swiezosci produktow, przed takimi
zdarzeniami zabezpiecza nas alarm otwartych drzwi. Innym sposobem na problem

z niedomknietymi drzwiami jest zawias z samodomykaczem, wystarczy delikatnie
traci¢ drzwi, a zawiasy zajma sie reszta.

W linii Premium zostata zastosowana nowoczesna technologia oraz ciekawy
design. Oprdcz ekologicznego czynnika chtodniczego R290 oraz agregatu w formie
monobloku szafy te posiadajg izolacje z pianki poliuretanowej o grubosci 90mm.
Zastosowany zostat réwniez sterownik elektroniczny z dotykowym panelem
zwiekszajgcy komfort uzytkowania. Monoblok umieszczony poza komorg oraz
uchylny panel przedni znacznie utatwig prace konserwacyjne jednostki chtodniczej
oraz czyszczenie skraplacza.

Nasze urzgdzenia s3 wyposazone w automatyczny system rozmrazania

i odparowywania skroplin, dzieki ktoremu wewnatrz szafy nie tworzy sie szron

oraz lod, pozwala to uniknac¢ ktopotliwego i dtugotrwatego oblodzenia wnetrza.
Zalety szaf Dora Metal to szybkie schtodzenie i bezproblemowe utrzymanie zadanej
temperatury wewnatrz urzadzenia przy warunkach otoczenia nawet do temperatury
+40°C i wzglednej wilgotnosci powietrza do 40% w szafach linii PREMIUM.
Konstrukcja szaf chtodniczych utatwia czyszczenie urzadzen, tym samym pozwala
zachowac odpowiednie standardy higieny w miejscach ich uzytkowania.

Urzadzenia Dora Metal oferujg innowacyjnos¢ oraz zapewniajg bezkonkurencyjng
wydajnos¢ i niezawodnosé. Szafy chtodnicze i mroZnicze to zakup, ktéry bedzie stuzyt
przez dtugie lata i zapewni wygodny dostep do Swiezych i zdrowych produktow.



CHLODNICTWA

290

SZAFA STANDARD 4

— Wykonanie z atestowanej
stali nierdzewnej
(z wyjatkiem tacznika
tylnego maszynowni,
sufitu zewnetrznego,
Sciany tylnej i dna
zewnetrznego)

— Agregat
w formie monobloku

— Czynnik chtodniczy R290

—lzolacja
poliuretanowa
0 grubosci 60 mm

— Dotykowy panel sterowania
z automatyczng funkcjg ECO

— Nierdzewne ramki prowadnic
oraz nosniki, plastyfikowane
ruszty

290

SZAFA STANDARD PLUS ﬂ

— Wykonanie ze stali AlSI 304
(z wyjatkiem tacznika tylnego
maszynowni, sufitu
zewnetrznego, $ciany tylnej
i dna zewnetrznego)

— Agregat
w formie monobloku
— Czynnik chtodniczy R290

—lzolacja
poliuretanowa
0 grubosci 60 mm

— Dotykowy panel sterowania
z automatyczng funkcjg ECO

—Samodomykacz drzwi
— Nierdzewne ramki prowadnic

oraz nosniki, plastyfikowane
ruszty

290

SZAFA PREMIUM ﬂ

— Wykonanie ze stali AISI 304

— Dotykowy panel sterowania
z duzym czytelnym
wyswietlaczem
i automatyczng funkcjg ECO

— Agregat
w formie monobloku

— Czynnik chtodniczy R290

—lzolacja
poliuretanowa
0 grubosci 90 mm

—Samodomykacz drzwi

— Wytfaczane prowadnice
na ruszty i pojemniki 2/1 G/N

— Oswietlenie LED
wnetrza komory

MEDAL EURODPEJSKI



CHLODNICZE | MROZNICZE

temperaturach. Szafa chtodnicza zajmuje bardzo waine miejsce w profesjonalnej

I Szafy chtodnicze i mroznicze stuza do przechowywania produktéw w nizszych
kuchni, w dzisiejszych realiach nie sposéb bez niej funkcjonowac.

Duza pojemnos¢ szaf chtodniczych zapewnia odpowiednig ilos¢ produktéw pod reka,
oszczedzajgc czas na koniecznosci czestych dostaw zapaséw. Komora pozwala

na przechowywanie do 250 kg produktow. Wyspecjalizowane urzadzenia w zaleznosci
od rodzajéw przygotowywanych potraw w kuchni pozwalajg na przechowywanie
produktéow w pojemnikach GN, koszach na pieczywo lub pojemnikach na ryby.

W zaleznosci od potrzeb mozna wybraé szafy z drzwiami petnymi lub przeszklonymi.

W szafach chtodniczych muszg panowac odpowiednie temperatury, co zapewni¢ mozna
za pomoca tatwego w obstudze sterownika elektronicznego z funkcjg podtaczenia

do zewnetrznego monitoringu. Teraz bez probleméw mozna zaplanowac i monitorowac
prace urzadzenia.

Czasami moze sie zdarzy¢, ze drzwi od szafy nie zostaty zamkniete doktadnie, co moze
spowodowac podwyzszenie temperatury wewnatrz komory grozac szybsza utratg swiezosci
produktow. Przed takimi zdarzeniami zabezpiecza nas alarm otwartych drzwi, ktéry szybko
poinformuje nas, ze drzwi sg zbyt dtugo otwarte. Innym sposobem na problem

z niedomknieciem drzwi jest zawias z samodomykaczem.

Nasze urzadzenia sg wyposazone w automatyczny system rozmrazania i odparowywania
skroplin, dzieki ktéoremu wewnatrz szafy nie tworzy sie szron oraz sople lodu, pozwala
to uniknac¢ ktopotliwego i dtugotrwatego oblodzenia wnetrza.

Konstrukcja szaf chtodniczych marki Dora Metal utatwia czyszczenie urzadzen,
tym samym pozwala zachowac odpowiednie standardy higieny w miejscach ich uzytkowania.

Urzadzenia Dora Metal oferujg innowacyjnos¢ oraz zapewniaja bezkonkurencyjna
wydajnos¢ i niezawodnos¢. Szafy chtodnicze i mroznicze to zakup, ktéry bedzie stuzyt przez
dtugie lata i zapewni wygodny dostep do Swiezych i zdrowych produktow.




STANDARD

AGREGAT W FORMIE
MONOBLOKU

(z wyjatkiem DM-92610)

Umieszczony opoza komorg utatwiajgc
w ten sposéb dostep, konserwacje

i czyszczenie uktadu chtodniczego.

PROEKOLOGICZNY CZYNNIK
CHLODNICZY R290

Jest bardziej wydajny i zageszczony,

co pozwala zaoszczedzi¢ zuzycie energii,
a dodatkowo zredukowac poziom hatasu

urzadzenia.

ZWIEKSZONA POJEMNOSC

(z wyjatkiem DM-92610)

Whnetrze bez wentylatora znacznie
zwieksza pojemnos¢ netto komory,
pozwala na lepsze wykorzystanie
przestrzeni wewnatrz szafy.

WYMUSZONY OBIEG
POWIETRZA

Mechanizm gwarantuje podtrzymanie
temperatury wczesniej schtodzonych

produktow. Dodatkowo tworzy kurtyne,
zapobiegajgc wydostawaniu sie zimnego
powietrza oraz zapewnia idealny rozkfad
temperatur w komorze.

AUTOMATYCZNE
ODPAROWANIE SKROPLIN

Automatyczne odparowanie kondensatu
po cyklu rozmrazania parownika- pozwala
na bezobstugowa prace urzadzenia.

RAMKI PROWADNIC

Nierdzewny stelaz na prowadnice
umozliwia swobodng zmiane wysokosci
potek i dopasowania przestrzeni

w zaleznosci od potrzeb.

SYGNALIZACJA DZWIEKOWA

Sygnalizacja otwartych drzwi.

STEROWNIK TOUCH CONTROL

Dotykowy panel sterowania z automatyczng
funkcjg ECO wykonany w standardzie
szczelnosci IP65. Inteligentne zarzgdza praca
agregatu i wentylatoréw optymalizujac
zuzycie energii.

MONITORING (OPCJA)

Pozwala na zdalne monitorowanie dziatania
urzadzen kuchennych.

WYGODA W UZYTKOWANIU

Profilowane uchwyty zapewniajg wygode
i tatwos¢ w uzytkowaniu.

USZCZELKI

tatwo wymienne uszczelki magnetyczne.

IZOLACJA

Pianka poliuretanowa o grubosci 60mm zapewnia
skuteczng izolacje i oszczednos¢ energii.

ZAMEK

Zamek w standardzie.
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W standardzie:
e szafy chtodnicze standardowo wyposazone w zamek
e urzadzenia sg przystosowane do pracy w klasie klimatycznej 5
(40°C przy wilgotnosci wzglednej 40%)

e komora wyposazona w:

DM-92615: 3 ruszty 470x510mm
DM-92601, DM-92603: 3 ruszty 2/1 GN

DM-92604 : 6 rusztéw 2/1 GN
DM-92614: 4 pary prowadnic
e zalecany czynnik dla modeli bez agregatu: R290

Opcje:

* monitoring

* wnetrze komory chtodniczej przedzielone pionowa nieizolowanga przegroda
(dotyczy DM-92604 DM-92604-BA)

* drzwi z samodomykaczem

00
S 30

) Wymiary : Pojemnos¢ Napiecie Moc Moc Zakres
Ulstelahioemersy | Nimer eEiegey SXGXW [mm] e 7l komory [l] zasilania [V/Hz] | elektr. [W] | chtodn. [W] temp. [°C]
DM-92615 660x681x2050 Chtodnicza 440 230/50 200 336 +2..+10
DM-92601 720x821x2050 Chtodnicza 610 230/50 228 406 +2..+10
Chtodnicza
Z agregatem DM-92603 720x821x2050 z drzwiami 610 230/50 228 406 +2..+10
dzielonymi
DM-92604 1440x821x2050 | Chfodnicza 1340 230/50 413 713 +2..+10
podwadjna
DM-92614 720x821x2050 Chio‘:;t')ilza ne 610 230/50 470 505 4.46
DM-92615-BA 660x681x2050 Chtodnicza 440 230/50 60 336 +2..+10
DM-92601-BA 720x821x2050 Chtodnicza 610 230/50 30 406 +2..+10
Chtodnicza
Bez agregatu DM-92603-BA 720x821x2050 z drzwiami 610 230/50 30 406 +2..+10
dzielonymi
Chtodnicza
DM-92604-BA 1440x821x2050 L. 1340 230/50 80 713 +2..+10
podwadjna
DM-02614-BA | 720x821x2050 | Codniczana 610 230/50 80 505 4..46

ryby

DIGITAL REVERS FORCE AUTO CFC | I
% CONTROL DOORS DERROSH EVAPORATE FREE




GASTRO/ECONOMY
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Z DRZWIAMI PRZESZKLONYMI
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W standardzie:

Opcje:
- e szafy chtodnicze standardowo wyposazone w zamek * o$wietlenie wnetrza komory
DORAMETAL __DM-92615 e urzadzenia sg przystosowane do pracy w klasie klimatycznej 5 * monitoring
(40°C przy wilgotnosci wzglednej 40%) » wnetrze komory chtodniczej przedzielone pionowa nieizolowang przegroda
e o komora wyposazona w: (dotyczy DM-92609, DM-92609-BA)
DM-92616: 3 ruszty 470x510mm o drzwi z samodomykaczem
CE— aa DM-92602: 3 ruszty 2/1 GN
DM-92609: 6 rusztéw 2/1 GN
¢ zalecany czynnik dla modeli bez agregatu: R290
DM-92616 Uktad chtodnicz Numer katalogow Wymiary Pojemnosé Napiecie zasilania Moc elektr. Moc Zakres
DM-92602 == v BOWY 1 sxGxw [mm] komory [1] [V/Hz) (W] chtodn. [W] temp. [°C]
DM-92616 660x681x2050 440 230/50 200 336 +2..+10
- Z agregatem DM-92602 720x821x2050 610 230/50 228 406 +2..+10
[ DM-92609 1440x821x2050 1340 230/50 413 713 +2.410
(A 4
= DM-92616-BA 660x681x2050 440 230/50 60 336 +2..+10
C—
[ W |
—
Bez agregatu DM-92602-BA 720x821x2050 610 230/50 30 406 +2..+10
DM-92609-BA 1440x821x2050 1340 230/50 80 713 +2..+10
DM-92609

290 DIGITAL REVERS FORCE AUTO CFC
% CONTROL DOORS DERROSH EVAPORATE FREE E



DM-92617
DM-92607

DM-92606

DM-92608
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W standardzie:

e szafy mroznicze standardowo wyposazone w zamek

e urzadzenia sg przystosowane do pracy w klasie klimatycznej 5
(40°C przy wilgotnosci wzglednej 40%)

e komora wyposazona w:

DM-92617: 3 ruszty 470x510mm

DM-92607: 3 ruszty 2/1 GN
DM-92606: 3 ruszty 2/1 GN

DM-92608: 6 rusztow 2/1 GN
e zalecany czynnik dla modeli bez agregatu:

R290

Opcje:
* monitoring

* wnetrze komory chfodniczej przedzielone pionowa nieizolowana przegroda

(dotyczy DM-92608 i DM-92608-BA)

e drzwi z samodomykaczem

DM-92606

) Wymiary Pojemnosé Napiecie Moc Moc a
UsieEleneemey | (Mimer elElegersy SXGXW [mm] komory [l] zasilania [V/Hz] elektr. [W] chtodn. [W] el i [
DM-92617 660x681x2050 440 230/50 405 453 -14..-22
DM-92607 720x821x2050 610 230/50 470 505 -14..-22
Z agregatem
DM-92606 720x821x2050 610 230/50 470 505 -14..-22
DM-92608 1440x821x2050 1340 230/50 715 735 -14..-22
DM-92617-BA 660x681x2050 440 230/50 60 453 -14..-22
DM-92607-BA 720x821x2050 610 230/50 80 505 -14..-22
Bez agregatu
DM-92606-BA 720x821x2050 610 230/50 80 505 -14..-22
DM-92608-BA 1440x821x2050 610 230/50 130 735 -14..-22

DIGITAL REVERS FORCE AUTO CFC
% CONTROL DOORS DERROSH EVAPORATE FREE E




SZAFA
CHtODNICZO
MROZNICZA
DM-92610

SZAFA
CHtODNICZA
PIEKARNICZA

DM-92612

W standardzie:
e szafy chtodnicze standardowo wyposazone w zamek
e urzadzenia sg przystosowane do pracy w klasie klimatycznej 5
(40°C przy wilgotnosci wzglednej 40%)
e produkt z 2 agregatami
e komora wyposazona w:
DM-92610: 3 ruszty 2/1 GN
e zalecany czynnik dla modelu bez agregatu: R290

Opcje:

* monitoring

e drzwi z samodomykaczem

* bez agregatu z podtaczeniem do centralnej sprezarkowni

. Numer Wymiary Pojemnos¢ Napiecie Moc Moc &
Uikl @nieenieay katalogowy SXGXW [mm] komory [I] zasilania [V/Hz] | elektr. [W] | chtodn. [W] Zelres . [
7 agregatem DM-92610 | 720x881x2050 | 220 (chf) 300 230/50 930 1069 +2..+10 komora chfodnicza
(zam) -14..-21 komora mroznicza

290 (cht) 300

Bezagregatu | DM-92610-BA | 720x881x2050 230/50 220 1069 +2..+10 komora chfodnicza
(zam) -14..-21 komora mroznicza

W standardzie: Opcje:

« szafy chtodnicze standardowo wyposazone w zamek * monitoring

e urzadzenia sg przystosowane do pracy w klasie klimatycznej 5 e drzwi z samodomykaczem

(40°C przy wilgotnosci wzglednej 40%)
e komora wyposazona w:

DM-92612: 10 poziomoéw prowadnic na tace 400x600 mm
¢ zalecany czynnik dla modelu bez agregatu: R290

¢ bez agregatu z podfaczeniem do centralnej sprezarkowni

) Numer Wymiary Pojemnos¢ Napiecie Moc Moc Q
Uil el katalogowy SXGXW [mm] komory [l] zasilania [V/Hz] | elektr. [W] | chtodn. [W] 2GS D, (]
Z agregatem DM-92612 720x821x2050 610 230/50 228 406 +2..+10
Bez agregatu DM-92612-BA | 720x821x2050 610 230/50 30 406 +2..+10

DIGITAL REVERS FORCE AUTO CFC
CONTROL DOORS DERROSH EVAPORATE FREE @
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STANDARD PLUS

WYMUSZONY OBIEG POWIETRZA

Mechanizm gwarantuje podtrzymanie temperatury
wczesniej schtodzonych produktéw. Dodatkowo tworzy
kurtyne, zapobiegajac wydostawaniu sie zimnego powietrza
oraz zapewnia idealny rozktad temperatur w komorze.

ULATWIONE CZYSZCZENIE

Wszystkie krawedzie wewnatrz urzadzenia zostaty
zaokraglone aby utatwic czyszczenie wyrobu,
jednoczesnie zapobiegajgc gromadzeniu sie
zanieczyszczen.

AUTOMATYCZNE ODPAROWANIE
SKROPLIN

Automatyczne odparowanie kondensatu
po cyklu rozmrazania parownika - pozwala
na bezobstugowa prace urzadzenia.

STEROWNIK TOUCH CONTROL

Dotykowy panel sterowania z automatyczng funkcjg ECO
wykonany w standardzie szczelnosci IP65. Inteligentne
zarzadza pracg agregatu i wentylatoréw optymalizujac
zuzycie energii.

OSWIETLENIE LED (OPCJA)

Zastosowane $wiatto cechuje sie wysoka sprawnoscia,
co bezposrednio sprowadza sie do oszczednosci energii
i zapewnia odpowiednie oswietlenie wnetrza komory.

MONITORING (OPCJA)

Pozwala na zdalne monitorowanie dziatania
urzadzen kuchennych.

USZCZELKI

tatwo wymienne uszczelki magnetyczne.

WYGODA W UZYTKOWANIU

Profilowane uchwyty zapewniajg wygode
i fatwos¢ w uzytkowaniu.

ALARM OTWARTYCH DRzZWI

Szybko poinformuje nas, jezeli drzwi sg zbyt dtugo
otwarte i zabezpieczy przed podwyzszeniem
temperatury wewnatrz komory.

AGREGAT W FORMIE MONOBLOKU

Umieszczony opoza komorg utatwiajac
w ten sposob dostep, konserwacje
i czyszczenie uktadu chtodniczego.
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STANDARD PLUS

FILTR PRZECIWPYLOWY (OPCIJA)

Filtr przeciwpytowy skraplacza filtruje czgsteczki
state z powietrza zabezpieczajac skraplacz.

PROEKOLOGICZNY CZYNNIK
CHLODNICZY R290

Jest bardziej wydajny i zageszczony, co pozwala
zaoszczedzi¢ zuzycie energii, a dodatkowo
zredukowac poziom hatasu urzadzenia.

RAMKI PROWADNIC
Stalowy stelaz na prowadnice umozliwia

swobodng zmiane wysokos$ci potek i dopasowania
przestrzeni w zaleznosci od potrzeb.

AlSI 304

Szafy o podwyzszonym standardzie zostaty
wykonane ze stali AISI 304.

ZWIEKSZONA POJEMNOSC

Whnetrze bez wentylatora znacznie zwieksza
pojemnos¢ netto komory, pozwala na lepsze
wykorzystanie przestrzeni wewnatrz szafy.

IZOLACJA

Pianka poliuretanowa o grubosci 60mm zapewnia
skuteczng izolacje i oszczednos¢ energii.

DRZWI Z SAMODOMYKACZEM

Wystarczy delikatnie traci¢ drzwi, aby zawiasy
same zamknety drzwi od szafy.

STEROWNIK TOUCH CONTROL

Z DUZYM WYSWIETLACZEM ORAZ
FUNKCJA SUPERCHLODZENIA/
SUPERMROZENIA (OPCJA)

Dotykowy panel sterowania z automatyczng
funkcjg ECO wykonany w standardzie szczelnosci
IP65. Inteligentne zarzgdza pracg agregatu

i wentylatorow optymalizujgc zuzycie energii.
Sterownik posiada funkcje
Superchtodzenia/Supermrozenia pozwalajaca
na jeszcze szybsze schtodzenie swiezych
produktow.
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STANDARD PLUS

W standardzie:

e zakres temperatur pracy przy temperaturze otoczenia do +40°C
i wilgotnosci wzglednej powietrza do 40 % (klasa klimatyczna 5)

e automatyczne rozmrazanie i odparowanie skroplin

e forma rozmrazania - goracy gaz

e wyfgcznik wentylatora po otwarciu drzwi

e drzwi petne z samodomykaczem oraz zintegrowanym uchwytem

e alarm otwartych drzwi

o tatwa mozliwos¢ zmiany kierunku otwierania drzwi

Opcje:

¢ oswietlenie wnetrza- LED

¢ zaawansowany sterownik z panelem dotykowym i wyswietlaczem LCD
o filtr przeciwpytowy skraplacza

e wersja na kotach z hamulcem (2szt.) - H=2060

DORA METAL oM-92621

—
CE—
C
E
:
46

e max. fadownos$¢: 150 kg
. DM-92621 e zalecany czynnik dla modeli bez agregatu: R290
DM-92625
DM-92627 Uktad Numer Wymiary Rodzal szaf Pojemnos¢ | Napiecie zas. Moc Moc Zakres
chtodniczy katalogowy SXGXW [mm] ! v komory [I] [V/Hz] elektr. [W] | chtodn. [W] | temp. [°C]
DM-92621 720x821x2050 Chtodnicza 610 230/50 228 406 -2..+10
- Chtodnicza
CORMMETAL __ owsz622 DM-92622 720x821x2050 L ) 610 230/50 228 406 +2..+10
z drzwiami przeszklonymi
= htodni
—% DM-92625 | 720x821x2050 c If nicza 610 230/50 228 406 +2..410
7 agregatem piekarnicza
e 2
DM-92627 | 720x821x2050 Mroznicza 610 230/50 470 505 -14..-22
DM-92624 1440x821x2050 Chtodnicza podwdjna 1340 230/50 413 713 -2..+10
DM-92622 DM-92628 | 1440x821x2050 Mroznicza podwéjna 1340 230/50 715 735 -14..-22
DM-92621-BA | 720x821x2050 Chtodnicza 610 230/50 30 406 -2..+410
Chtodnicza
DM-92622-BA | 720x821x2050 . ) 610 230/50 30 406 +2..+10
- z drzwiami przeszklonymi
DM-92625-BA | 720x821x2050 ;?I?adr:llcciz 610 230/50 30 406 +2..+10
Bez agregatu
DM-92627-BA | 720x821x2050 Mroznicza 610 230/50 80 505 -14..-22
— DM-92624-BA | 1440x821x2050 Chtodnicza podwdjna 1340 230/50 80 713 -2..+10
4 DM-92628-BA | 1440x821x2050 Mroznicza podwdjna 1340 230/50 130 735 -14..-22
DM-92624 290
| o320 DIGITAL REVERS FORCE AUTO CFC
DM-92628 &0 l_l

e max. obcigzenie potki: 35 kg
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WYMUSZONY OBIEG POWIETRZA

Mechanizm gwarantuje podtrzymanie temperatury
wczesniej schtodzonych produktow. Dodatkowo tworzy
kurtyne, zapobiegajgc wydostawaniu sie zimnego powietrza
oraz zapewnia idealny rozktad temperatur w komorze.

WYTLACZANE PROWADNICE

Whyttaczane prowadnice boczne, zwiekszajgce
higiene wewnatrz komory.

UtATWIONE CZYSZCZENIE

Wszystkie krawedzie wewnatrz urzadzenia zostaty
zaokraglone aby utatwic czyszczenie wyrobu,
jednoczesnie zapobiegajgc gromadzeniu sie
zanieczyszczen.

AUTOMATYCZNE ODPAROWANIE
SKROPLIN

Automatyczne odparowanie kondensatu
po cyklu rozmrazania parownika- pozwala
na bezobstugowa prace urzadzenia.

ALARM NISKIEJ | WYSOKIEJ
TEMPERATURY

Urzadzenie informuje sygnatem dzwiekowym oraz
komunikatem widocznym na sterowniku,

ze w komorze przekroczony zostat prég High
Temperature Alarm lub Low Temperature Alarm.

IZOLACJA

Poliuretanowa izolacja o gestosci 40kg/m?
o grubosci 90 mm, zapewnia skuteczng izolacje
i 0szczednosc¢ energii.

MONITORING (OPCJA)

Pozwala na zdalne monitorowanie dziatania
urzadzen kuchennych.

USZCZELKI

tatwo wymienne uszczelki magnetyczne.

WYGODA W UZYTKOWANIU

Profilowane uchwyty zapewniajg wygode
i tatwos¢ w uzytkowaniu.

ALARM OTWARTYCH DRZWI

Szybko poinformuje nas, jezeli drzwi sg zbyt dtugo
otwarte i zabezpieczy przed podwyzszeniem
temperatury wewnatrz komory.
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PREMIUM

AGREGAT W FORMIE MONOBLOKU

NOZNE OTWIERANIE DRZWI (OPCJA)

Praktyczne i ergonomiczne rozwigzanie
zastosowane w szafach PREMIUM usprawnia prace
w kuchni.

Umieszczony opoza komorg utatwiajgc
w ten sposob dostep, konserwacje
i czyszczenie uktadu chtodniczego.

FILTR PRZECIWPYLOWY UCHYLNY PANEL PRZEDNI

Filtr przeciwpytowy skraplacza filtruje czgsteczki
state z powietrza zabezpieczajac skraplacz.

Utatwia prace konserwacyjne jednostki
chtodniczej, czyszczenie parownika oraz
prace serwisowe.

PROEKOLOGICZNY CZYNNIK
CHLODNICZY R290

WNETRZE BEZ WENTYLATORA

Znacznie zwieksza pojemnos¢ netto komory,
pozwala na lepsze wykorzystanie przestrzeni
wewnatrz szafy.

Jest bardziej wydajny i zageszczony, co pozwala
zaoszczedzi¢ zuzycie energii, a dodatkowo
zredukowac poziom hatasu urzadzenia.

STEROWNIK TOUCH CONTROL OSWIETLENIE LED
Z DUZYM WYSWIETLACZEM
ORAZ FUNKCJA SUPERCHLODZENIA/

SUPERMROZENIA

Zastosowane swiatto cechuje sie wysoka sprawnoscia,
co bezposrednio sprowadza sie do oszczednosci energii
i zapewnia odpowiednie oswietlenie wnetrza komory.

Dotykowy panel sterowania z automatyczng
funkcjg ECO wykonany w standardzie szczelnosci
IP65. Inteligentne zarzgdza pracg agregatu

i wentylatorow optymalizujgc zuzycie energii.
Sterownik posiada funkcje

AlSI 304 DRZWI
Z SAMODOMYKACZEM

Szafy o podwyzszonym

Superchtodzenia/Supermrozenia pozwalajacg standa’rd'zie zostaty Wystarczy delikatnie traci¢
na jeszcze szybsze schtodzenie swiezych W C?*OSC' wykonane ze drzwi, aby zawiasy same
produktow. stali AISI 304. zamknety drzwi od szafy.
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PREMIUM

W standardzie: Opcje:
- e czynnik chtodniczy R290 e wersja na kotach z hamulcem (2szt.)- H=2085
commen_owsi | e wyréb wykonany z blach nierdzewnych z gatunku AlSI 304 ¢ pedat nozny otwierania drzwi
e zakres temperatur pracy przy temperaturze otoczenia e alarm wzrostu temperatury w szafie
E— a do +40°C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 40%
C— (klasa klimatyczna 5)
e automatyczne rozmrazanie i odparowanie skroplin

o forma rozmrazania: gorgcym gazem
e o$wietlenie wnetrza - LED
* wnetrze przystosowane do pojemnikow GN 2/1

e ttoczone prowadnice potek
DM-92131 e system odprowadzania skroplin w dnie
e wyfgcznik wentylatora po otwarciu drzwi
e optyczny i akustyczny alarm otwartych drzwi
e zaawansowany sterownik z panelem dotykowym i wyswietlaczem LCD
o tatwa mozliwos¢ zmiany kierunku otwierania drzwi
e max. obcigzenie pdtki: 30 kg
e max. fadownos$¢: 150 kg
'DORA METAL DM-92132 ° Zamek erWl
¢ uchylny panel sterowania
A4
Numer Wymiary ) Czynnik Poj. Napigcie Moc Moc Zakres
— katalogowy SXGXW [mm] Re by chtodniczy | komory [I] | zas. [V/Hz] | elektr. [W] | chtod. [W] | temp. [°C]
Szafa
DM-92131 714x 869x2070 . R290 520 230/50 228 406 -2..+10
chtodnicza
Szafa chtodnicza
DM-92132 DM-92132 714x 869x2070 e [ — R290 520 230/50 228 406 -2..+10
DM-92137 | 714x 869x2070 szafa R290 520 230/50 228 406 14..-22
mroznicza
Komora wyposazona w 3 ruszty 2/1 GN
§>I¢ m 290 DIGITAL REVERS FORCE AUTO CFC
DM-92137 4661 WCS“m 0 CONTROL DOORS DEFROST AIR EVAPORATE FREE




SZOK

GASTRO/ECONOMY

Schtadzarki i zamrazarki szokowe to zaawansowane urzadzenia
chtodnicze. Pozwalajg na szybkie schtodzenie i zamrazanie potraw zaraz
po ich przygotowaniu. Znajdujg one zastosowanie w obiektach,

w ktorych przygotowuje sie potrawy najpierw schtodzone a nastepnie
podgrzewane i podawane klientom.

Zgodnie z przepisami potrawy muszg by¢ schtodzone w czasie
nieprzekraczajgcym 90 minut. Schtadzarki gwarantujg w tym przedziale
czasowym schtodzenie potrawy do temperatury +3°C. Urzadzenia z funkcja
zamrazania szokowego umozliwiajg dodatkowo zamrozenie potrawy

do temperatury-18°C w czasie do 270 minut.

Dlaczego proces szybkiego schtadzania jest tak wazny i potrzebny? Tradycyjne
schtadzanie w urzadzeniach trwa minimum kilka godzin. W tym czasie zachodzi
w produktach niekontrolowany rozwdj bakterii. Przygotowujac potrawy czas
schtadzania nalezy skréci¢ do minimum. Dzieki temu mozna przechowywac
zywnosc¢ przez dtugi okres, nie tracac jej waloréw smakowych.

W czym tkwi sedno?

Zamrazarka szokowa sprawia, ze ptyny przeksztatcajg sie w mikrokrysztaty,
ktore w przeciwienstwie do makrokrysztatéw nie uszkadzajg struktur
komorkowych i po rozmrozeniu zachowujg wtasciwa konsystencje. Podczas
tradycyjnego chtodzenia potrawy na skutek wysychania, parowania tracg okoto
6%, a nawet 8% swojej wagi, przez co pozbawione zostajg naturalnej wilgoci,
zapachu czy smaku. Chtodzenie szokowe zmniejsza odparowanie o okoto 2-3%.

Zamrazanie
od +90°C do -18°C w 270 minut

Schtadzanie
od +90°C do +3°C w 90 minut

Mozliwos¢ dostosowania wnetrza
do innych modeli piecow
po indywidualnej konsultacji

Lampa UV (opcja)
dla jeszcze lepszego
zabezpiecznia przed bakteriami

Sonda termiczna produktow
zastosowana w schtadzarkach
szokowych jest powigzana

ze sterownikiem, umozliwiajac
kontrole catego procesu

Duza wydajnos¢
schtadzanych produktow

na jeden cykl nawet do 75 kg
w schiadzarce DM-5-95121



UGOTUJ I SCHLODZ

Szybsze chtodzenie PRZYGOTUJ w piecu

Dora Metal byta pierwszym polskim producentem schtadzarek
w Polsce. Pierwsze schadzarki naszej produkcji zaprezentowalismy
na targach EuroGastro 2001.

Tradycyjne schfadzanie gorgcych potraw przeznaczonych do dalszego

przechowywania w warunkach chtodniczych, wymaga zwykle kilku godzin,
a odbywa sie czesto w pomieszczeniu ogolnie dostepnym, gdzie niezwykle
fatwo o skazenie zywnosci.

V13N YHO0d
[amo>j0zs ad1ezpepyss M ZAOIHIS

Optymalnym rozwigzaniem w takim przypadku jest
organizacja pracy kuchni w technologii ,,Cook & Chill”.

Polega na przygotowaniu wysokiej wartosci positkow lub potproduktow
poprzez wysokotemperaturowg obréobke termiczng, a nastepnie szybkim
ich schtodzeniu (od 90°C do 3°C w 90 minut !!l) w celu unikniecia rozwoju
bakterii. Tak spreparowang zywnos¢ mozna przechowywac przez kilka dni
w zaleznosci od wybranej metody produkcji. Na krotko przed wydaniem

do konsumpcji nalezy ja zregenerowac w temperaturze 65°C. Pozwala

V13N YHOd
[2z21UpojYd BYeZS M [YMOHIIZYd

ZREGENERUJ

to niewatpliwie skrocic czas realizacji zamowienia (danie w 5 minut 1),
Warto podkreslic, iz w ten sposob przygotowywane potrawy, oprocz
gwarancji ich $wiezosci, nie tracg walorow smakowych.

Metoda ta nadaje sie do kazdego typu kuchni, zarowno dla matych obiektow,
jak i dla duzych sieci restauracji, stotowek czy zaktaddéw zajmujacych sie

cateringiem. Pozwala znaczaco zwiekszy¢ wydajnosé przygotowywanych potraw.



GASTRO/ECONOMY

W standardzie: Opcje:

¢ urzadzenia sg przystosowane do pracy w klasie klimatycznej 4 (30°C ® DM-S-95206: lampa UV
przy wilgotnosci wzglednej 55%), maksymalna temperatura 32°C e DM-S-95205: ptyta BS
i wilgotnos$¢ powietrza do 60%, przekroczenie zalecanej temperatury ¢ mozliwos¢ dostosowania do piecéw po indywidualnej
moze spowodowac obnizenie wydajnosci urzadzenia oraz zwiekszenie konsultacji

zuzycia energii
© DM-S-95205: ptyta AS, DM-95203: ptyta BS
o P - uktad poprzeczny poj. 1/1 GN
o stelaz staty
¢ sonda termiczna produktu

DM-S-95203
kagl:c?;z:/vy Sx\év:xiféym] Pojemnos¢ komory [I] Napie[c\i/(jl_zlj]silania Moc[vevl]ektr. V\[/ZS;CJSBTC Czas schtadzania
DM-5-95203 760x800x850 Iubi:cle/ 10%';‘6%31%"[“;”1] 615 10
DM-5-95205 ﬁ;i:éggizg Iubia"clﬁgo':'(g‘;&‘)z(’)“[':‘n . 230/50 1570 20 |09 dosdC
DM-5-95206 | 760x800x1600 | | f:clé 14(?(;\:( gggfzg?nm] 1570 25

Uktad pojemnikéw w komorze

DM-S-95205 o

P - Uktad poprzeczny pojemnikéw

DM-S-95206

55 DIGITAL REVERS DEFROST FORCE AUTO CFC EASY
0 CONTROL DOORS AR EVAPORATE FREE SERVICE



W standardzie: Opcje:
¢ urzadzenia sg przystosowane do pracy w klasie klimatycznej 4 (30°C ¢ lampa UV (za wyjatkiem modeli 3x oraz 5x GN)
przy wilgotnosci wzglednej 55%), maksymalna temperatura 32°C * mozliwos¢ dostosowania do piecéw po indywidualnej konsultacji
i wilgotnos¢ powietrza do 60%, przekroczenie zalecanej temperatury
moze spowodowac obnizenie wydajnosci urzadzenia oraz zwiekszenie
zuzycia energii
e DM-S-95205: ptyta AS
o P - uktad poprzeczny pojemnikéw 1/1 GN
o stelaz staty
° DM-5-95221:
DM-S-95210 D* - ukfad poprzeczny pojemnikéw 1/1 GN dostosowany
do wspotpracy z wozkiem ze stelazem DM-S-3456
Model DM-S-95221 jest przeznaczony do wspdtpracy z wozkiem
DM-S-3456.
Wozek nie znajduje sie w wyposazeniu schtadzarki.

e | o T woscamony | et | ek | W | o g

DM-5-95210 | 760x800x1850 Iubltz’i/iogilsgzig(’)“{;m] 2300 36

DM-5-95220 | soowo302340 | | 2O Oit‘egzigé“['r:m] 400/50 ooE - o 190°C o +3°C
DM-S-95220 DM-5-95221 | 800x930x2500 20x1/1 GN h=40 mm 1895 7

Nowos¢

W modelach natej stronie zostat zastosowany zaawansowany elektroniczny uktad rozruchowy. Ukiad pojemnikéw w komorze

Umozliwia on tagodny start silnika agregatu, co wydtuza jego zywotno$¢, zmniejsza hatas
i podnosi kulture pracy catego uktadu. Wszystko to w celu zwiekszenia niezawodnosci O
i komfortu korzystania z naszych urzadzen. <1 7]

DM-S-95221

P - Uktad poprzeczny pojemnikéw

55 DIGITAL REVERS FORCE AUTO CFC
% CONTROL DOORS DERROSH EVAPORATE FREE E



GASTRO/ECONOMY

W standardzie:

Opcje:
¢ urzadzenia sg przystosowane do pracy w klasie klimatycznej 4 (30°C ® DM-S-95106: lampa UV
przy wilgotnosci wzglednej 55%), maksymalna temperatura 32°C e DM-S-95105, DM-S-95103: ptyta BS

i wilgotnos¢ powietrza do 60%, przekroczenie zalecanej temperatury
moze spowodowac obnizenie wydajnosci urzadzenia oraz zwiekszenie
zuzycia energii

e DM-S-95105: ptyta AS

o P - uktad poprzeczny pojemnikéw 1/1 GN

o stelaz staty

¢ sonda termiczna produktu

* mozliwos$¢ dostosowania do piecéw po indywidualnej konsultacji

DM-S-95103
. Wydajnos¢
Numer Wymiary Pojemnos¢ komory Na;:'nec!e Moc elektr. [kg/cykl] )
[ — SYGXW [mm] i zasilania (W] Czas schtadzania
[V/HzZ] Scht. | Zamr.
DM-5-95103 | 760x800x850 3x1/1 GN h=40 mm 615 10 | 8
lub tace 400x600x20 [mm] od +90°C do +3°C
1325x700x850 5x1/1 GN h=40 mm w S0 minut
_S- 230/50
DM=593105 1 35 cig00x850 | lub tace 400x600x20 [mm] / 1200 201 13 1 o4490°C do-18°C
6x1/1 GN h=40 mm w 270 minut
DM-S-95106 760x800x1600 lub tace 400x600x20 [mm] 1544 30 20

DM-S-95105 Uktad pojemnikéw w komorze

el A [

7

1/1GN

= |

P - Uktad poprzeczny pojemnikéw

DM-S-95106
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SZOK

W standardzie: Opcje:
¢ urzadzenia sg przystosowane do pracy w klasie klimatycznej 4 (30°C * lampa UV
przy wilgotnosci wzglednej 55%), maksymalna temperatura 32°C * mozliwos¢ dostosowania do piecéw po indywidualnej konsultacji

i wilgotnos¢ powietrza do 60%, przekroczenie zalecanej temperatury
moze spowodowac obnizenie wydajnosci urzadzenia oraz zwiekszenie
zuzycia energii dla DM-5-95110 i DM-S-95120

o P - uktad poprzeczny pojemnikéw 1/1 GN

¢ DM-S-95121:
D* - uktad poprzeczny pojemnikdéw 1/1 GN dostosowany
do wspotpracy z wozkiem ze stelazem DM-S-3456

DM-S-95110 Model DM-S-95121 jest przeznaczony do wspdtpracy z wozkiem
DM-S-3456.
Woézek nie znajduje sie w wyposazeniu schtadzarko-zamrazarki.

¢ sonda termiczna produktu

Napiecie Wydajnos¢
Numer Wymiary Pojemnos$¢ komory S Moc elektr. [kg/cykl] :
PR — SYGXW [mm] 0 zasilania (W] Czas schtadzania
[V/Hz] Scht. | Zamr.
DM-5-95110 | 760x800x1850 10x1/1 GN h=40 mm 1761 35 | 30
lub tace 400x600x20 [mm] od +90°C do +3°C
20x1/1 GN h=40 mm w 90 minut
DM-S-95120 800x930x2415 lub tace 400x600x20 [mm] 400/50 3126 75 70 o0d +90°C do-18°C
w 270 minut
Q. DM-S-95121 800x930x2575 20x1/1 GN h=40 mm 3126 75 70
DM-S-95120
Nowos¢ . oo
W modelach na tej stronie zostat zastosowany zaawansowany elektroniczny uktad rozruchowy. Uktad pojemnikéw w komorze
Umozliwia on tagodny start silnika agregatu, co wydtuza jego zywotno$é, zmniejsza hatas
i podnosi kulture pracy catego uktadu. Wszystko to w celu zwiekszenia niezawodnosci o
i komfortu korzystania z naszych urzadzen. S
7
1/1GN
DM-S-95121 = |

P - Uktad poprzeczny pojemnikéw

DIGITAL REVERS FORCE AUTO CFC
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COM

W standardzie:

Opcje:
o W- uktad wzdtuzny poj. 1/1 GN e lampa UV
o stelaz staty
e urzadzenia sg przystosowane do pracy w klasie klimatycznej 4 (30°C
przy wilgotnosci wzglednej 55%), maksymalna temperatura 32°C
i wilgotnos¢ powietrza do 60%, przekroczenie zalecanej temperatury
moze spowodowac obnizenie wydajnosci urzadzenia oraz zwiekszenie
zuzycia energii
¢ sonda termiczna produktu
DM-S-95211
Numer Wymiary . 30 Napigcie Moc elektr. Wydajnos¢ .
katalogowy SXGXW [mm] el ese Loy ] zasilania [V/Hz] W] [kg/cykl] G ST
DM-S-95211 760x800x1850 11x1/1 GN h=40 mm 2300 36
od +90°C do +3°Cw
400/50 )
DM-$-95220 90 minut
700x800x2310 20x1/1 GN h=40 mm 1895 72
Compact
Nowos¢
W modelach na tej stronie zostat zastosowany zaawansowany elektroniczny uktad rozruchowy.
Umozliwia on tagodny start silnika agregatu, co wydtuza jego zywotnos¢, zmniejsza hatas Uktad pOJemmkoww komorze
i podnosi kulture pracy catego uktadu. Wszystko to w celu zwiekszenia niezawodnosci
i komfortu korzystania z naszych urzadzen. (
\
DM-S-95220 Compact 1/1GN
/
i
\ =

W - Uktad wzdtuzny pojemnikéw

DIGITAL REVERS DEFROST FORCE AUTO CFC EASY
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GASTRO/ECONOMY

SZOKOWE COMPACT

W standardzie: Opcje:
¢ W- uktad wzdtuzny poj. 1/1 GN e lampa UV
o stelaz staty
¢ urzadzenia sg przystosowane do pracy w klasie klimatycznej 4 (30°C
przy wilgotnosci wzglednej 55%), maksymalna temperatura 32°C
i wilgotnos¢ powietrza do 60%, przekroczenie zalecanej temperatury
moze spowodowac obnizenie wydajnosci urzadzenia oraz zwiekszenie
zuzycia energii
¢ sonda termiczna produktu

DM-S-95111
. —_— NN " ekt Wydajnos¢
umer ymiary ) o apiecie oc elektr. ke /cvkl )
[ — SXGXW [mm] Pojemnos¢ komory [I] zasilania [V/Hz] W] [kg/cykl] Czas schtadzania
scht. | zamr.
DM-5-95111 | 760x800x1850 | 11x1/1GN h=40 mm 1761 35 | 30 | 0d+90°Cdo+3°C
w 90 minut od
400/50 o o
DM-S-95120 +90°C do-18°C
ol 700x800x2220 | 20x1/1 GN h=40 mm 1761 55 50 W 270 minut
Nowos¢
W modelach natej stronie zostat zastosowany zaawansowany elektroniczny uktad rozruchowy.
Umozliwia on tagodny start silnika agregatu, co wydtuza jego zywotnos¢, zmniejsza hatas Uktad pojemnikéw w komorze
i podnosi kulture pracy catego uktadu. Wszystko to w celu zwiekszenia niezawodnosci
i komfortu korzystania z naszych urzadzen.
DM-S-95120 Compact N
1/1GN
/
[\
\ A~

W - Uktad wzdtuzny pojemnikéw
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Numer Nazwa Wymiary

katalogowy SXGXW [mm] Uwagi

Woézek-stelaz DM-S-3456 wspdtpracuje ze schtadzarkami szokowymi DM-S-

DM-S-
M-5-3456 do poj. 1/1 GN 690x720x1860 (20x1/1GN) 95221 oraz schtadzarko-zamrazarkami szokowymi DM-S-95121

*Wyposazenie dodatkowe schtadzarek szokowych i schtadzarko-zamrazarek szokowych

DM-S-3456



A

BANKIETO

ZAWSZE NA CZAS ...
przechowuj w idealnych warunkach i serwu;j
na czas wczeshiej przygotowane dania.

Urzadzenia do cateringu Dora Metal to idealna
propozycja dla tych, ktérzy oczekujg najwyzszej
jakosci i niezawodnych rozwigzan. Przemyslana
konstrukcja wyrobow, perfekcyjne wykonanie
oraz dbatos¢ o szczegoty zapewnig komfortowg
obstuge bankietéw, konferencji czy uroczystosci
rodzinnych i sprawig, iz przechowywane potrawy
przez dtugi czas pozostang apetyczne i Swieze.

WE

Elektroniczny sterownik

do nastawy temperatury
z funkcjg ECO

Innowacyjny design
w kazdym szczegole

Konstrukcja
wykonana z wysokogatunkowej
stali nierdzewnej

Nowoczesny

ukfad chtodniczy

Skuteczna izolacja

termiczna

Pojemnos¢

11 lub 22 poziomy 2/1 GN
lub ruszty w kazdej komorze

Wyjatkowa mobilnos¢
wykonanie na duzych kétkach
obrotowych



A

BANKIETOWE

W standardzie:

¢ urzadzenia sg przystosowane do pracy w klasie klimatycznej 4 (30°C
przy wilgotnosci wzglednej 55%), maksymalna temperatura 32°C
i wilgotnos¢ powietrza do 60%, przekroczenie zalecanej temperatury
moze spowodowac obnizenie wydajnosci urzadzenia oraz zwiekszenie
zuzycia energii

¢ kazda komora przystosowana do umieszczenia rusztéw 2/1 GN
na 11 poziomach

e 4 kota jezdne w tym z 2 hamulcami

DM-S-94081 Wyréb przystosowany do eksploatacji wewnatrz obiektéw, do jazdy po réwnych nawierzchniach; progi i uskoki pokonywaé
ze szczegblng ostroznoscia i minimalng predkoscia.
Wymiary Pojemnos¢ Napiecie Moc elektr. a
e Ll o SXGXW [mm] komory [I] zasilania [V/Hz] (W] 2L 07 R 1]
DM-S-94081 1590x865x1950 2x500 230/50 710 +1..+10
DM-S5-94082 890x865x1950 500 230/50 510 +1..+10
DM-S-94082

290 DIGITAL REVERS DEFROST FORCE AUTO CFC EASY
0 CONTROL DOORS AR EVAPORATE FREE SERVICE




Skonczyli$my juz z nieprzyjemnymi zapachami

| w kuchni zwigzanymi z magazynowaniem
odpadkéw organicznych.

Wedtug najnowszych wskazan sanepidu,

zabrania sie korzystania z mtynkéw koloidalnych

a schtadzarki odpadow sg idealng alternatywa.

Dodatkowo na wtascicieli restauracji naktada sie
obowigzek posiadania osobnego chtodzonego
pomieszczenia przeznaczonego na sktadowanie
odpadéw. Schtadzarki na odpady to urzagdzenia
stuzace do przechowywania wszelkich odpadéw
organicznych, ktére powstajg w kuchni. Do czasu
ich ostatecznej utylizacji, odpady powinny zostac
schtodzone w schtadzarkach i utrzymywane

w warunkach chtodniczych. Dzieki temu zatrzymany
zostaje proces rozwoju bakterii, co zapobiega

ich rozktadowi, w wyniku, ktérego wydzielajg sie
nieprzyjemne zapachy (zwtaszcza w okresie letnim).
Schtadzarki na odpady sg urzadzeniami niezbednymi
dla utrzymania wtasciwej higieny.

NA ODPADY

Uchylna gorna klapa
pozwala na pozbywanie sie odpadkow
bez koniecznosci wyciggania kosza

Pojemnos¢
przystosowana dla standardowych koszy
na odpadki 120 lub 240 litrow

tatwy w obstudze
ektroniczny sterownik
do nastawy temperatury

Wykonana
z wysokogatunkowej
stali nierdzewnej

tatwe czyszczenie
i serwisowanie skraplacza

Ostona antybryzgowa
umozliwia mycie wnetrza
za pomocg strumienia wody



GASTRO/ECONOMY

NA ODPADY

W standardzie: Opcje:

e wnetrze korpusu wykonane z blach nierdzewnych polerowanych o drzwi z listwami odbojnikowymi

* poszycie zewnetrzne wykonane z blach nierdzewnych szlifowanych o drzwi z zatrzaskami

¢ komora przystosowana w zalezno$ci od modelu * bez agregatu z podtgczeniem do centralnej sprezarkowni
do pojemnikéw o poj. 120 | lub 240 | UWAGA: Zalecany czynnik chtodniczy R290

e drzwi i pokrywy wyposazone w uszczelki magnetyczne

¢ dno z blachy nierdzewnej izolowanej (dotyczy BLOD)

¢ dno z blachy nierdzewnej nieizolowanej (dotyczy BLO)

¢ urzadzenia sg przystosowane do pracy w klasie klimatycznej 4 (30°C
przy wilgotnosci wzglednej 55%), maksymalna temperatura 32°C
i wilgotnos¢ powietrza do 60%, przekroczenie zalecanej temperatury

BLOD-1120 moze spowodowac obnizenie wydajnosci urzadzenia oraz zwiekszenie
zuzycia energii
BLO-1120
Dno Numer Wymiary Poiemnodé komor 'z\laas?llaes;: Moc elektr. | Zakres temp.
komory katalogowy SXGXW [mm] ) Y W] [°c]
[V/Hz]

BLOD-1120 980x716x1176 1x1201 520
BLOD-2120 1630x716x1176 2x120 | 230/50 520 +2..+15

% BLOD-3120 2280x716x1176 3x120 | 730

2

o

R BLOD-1240 1080x866x1346 1x240 | 520
BLOD-2240 1830x866x1346 2x240 | 230/50 730 +2..+15

BLOD-2120
BLOD-3240 2580x866x1346 3x240 | 730
BLO-2120 .

BLO-1120 980x716x1116 1x120 520
BLO-2120 1630x716x1116 2x120 | 230/50 520 +2 ..+15

()

C

g BLO-3120 2280x716x1116 3x1201 730

<]

o

E BLO-1240 1080x866x1286 1x240 | 520

c
BLO-2240 1830x866x1286 2x240 | 230/50 730 +2..+15
BLO-3240 2580x866x1286 3x240 | 730

2
DIGITAL REVERS FORCE AUTO CFC
vaEmaen

BLO-3120



I Ergonomia czas i komfort pracy w kuchni, Wysoka jakos¢ szkta
potaczona z prezentacjg produktow. hartowanego

Elektroniczny sterownik
Nadstawka chtodnicza jest niezbednym do nastawy temperatury

urzadzeniem w punktach gastronomicznych, gdzie
dania sg przygotowane na oczach konsumenta.
Przystosowana
Dla optymalnej prezentacji produktéw z ktérych do pojemnikéw 1/4 GN
sg wykonywane dania zastosowalismy witrynke
wykonang z bezpiecznego szkfa hartowanego Wykonanie
o zaokraglonym ksztatcie. Nadstawka umozliwia z wysokogatunkowej stali
ekspozycje produktow w pojemnikach 1/4 GN nierdzewne]
i wysokosci 150 mm. Twoje produkty zachowajg
Swiezo$¢ dtuzej i beda zawsze pod reka,
a dodatkowym atutem jest ich ekspozycja.




DM-94050.5

W standardzie:

e zakres temperatur pracy przy temperaturze otoczenia
do +25°C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 45%

¢ wyréb bez pojemnikow GN

¢ Nadstawka DM-94050.6 jest przystosowana do postawienia
na wyrobie - DM-94051

¢ Nadstawka DM-94050.9 jest przystosowana do postawienia
na wyrobie DM-94049

Opcje:

¢ os$wietlenie

ka*'c\i:lj:gzzlvy Sx\gz\xlﬂfn:ym] Felemmese e [ zasill\laanﬁ;e[c\i/sz] ilow el [ Zizrsst;i/n;(?toljc?a
DM 94050.5 1320x350x453 5x1/4 GN h=150 mm 230/50 200 +2 .48
DM 94050.6 1470x350x453 6x1/4 GN h=150 mm 230/50 200 +2 .48
DM 94050.8 1820x350x453 8x1/4 GN h=150 mm 230/50 200 +2 .48
DM 94050.9 1970x350x453 9x1/4 GN h=150 mm 230/50 200 +2 .48

290 DIGITAL REVERS DEFROST FORCE AUTO CFC EASY
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TABELA OPCII
STOLY CHtODNICZE | MROZNICZE

TABELA OPCJI- STOtY CHtODNICZE | MROZNICZE
MODULY SZUFLAD

Nazwa

Nazwa

modutu (0)]

Zamek w drzwiach w stofach chtodniczych i mrozniczych [cena dotyczy jednego

3-komorowych

Koétka (komplet 4 szt., w tym 2 z hamulcem) do stotéw chtodniczych i mrozniczych 2- i

Prowadnice do stotéw chtodniczych i mrozniczych kpl. (1L i 1P)

Ruszt plastyfikowany 1/1 GN

Ruszt plastyfikowany 2/3 GN

Oswietlenie wnetrza komory w stole chtodniczym z drzwiami przeszklonymi

Przektadka do lady satatkowej =530 mm

Oswietlenie w nadstawce chtodniczej DM-94050

Wysokos¢ doptaty zgodna z aktualnym cennikiem

TABELA POJEMNOSCI

STOtOW CHEODNICZYCH | MROZNICZYCH

Sl?:rzﬁig Stoty z maszynownig z boku Stoty z maszynownig na dole
GN 1/1 Stoty GN 2/3 Stoty GN 1/1 Stoty GN 2/3 Stoty
o gteb. 700 o gteb. 600 o gteb. 700 o gteb. 600
40mm 9 6
65mm 5 3
100mm 4 3
150mm 3 2
200mm 2 1+1 pojemnik H100mm

Zastosowanie jednego modutu (1) (jedna szuflada) w miejsce jednego
modutu drzwi (0) w stotach chtodniczych

Zastosowanie jednego modutu (2) (dwie szuflady) w miejsce jednego
modutu drzwi (0) w stotach chtodniczych

Zastosowanie jednego modutu (3) (trzy szuflady) w miejsce jednego
modutu drzwi (0) w stotach chtodniczych

Zastosowanie jednego modutu (1) (jedna szuflada) w miejsce jednego
modutu drzwi (0) w stotach mrozniczych

Zastosowanie jednego modutu (2) (dwie szuflady) w miejsce jednego
modutu drzwi (0) w stotach mrozniczych

Wysokos$¢ doptaty zgodna z aktualnym cennikiem



TABELA OPCII
SZAFY CHtODNICZE | MROZNICZE

Nazwa

Samodomykacz drzwi w szafach linii STANDARD (dotyczy szaf chtodniczych i mrozniczych)

Prowadnice do szaf chtodniczych i mrozniczych kpl. (1L i 1P)

Ruszt plastyfikowany 2/1 GN

Ruszt plasyfikowany 470x510 (mm)

Potka gretingowa do szaf chtodniczych i mrozniczych

Oswietlenie wnetrza komory w szafie chtodniczej z drzwiami przeszklonymi 500 | i 700 |

Oswietlenie wnetrza komory w szafie chtodniczej linii STANDARD z drzwiami
przeszklonymi 1400 |

Przegroda pionowa nieizolowana nierdzewna (dotyczy szaf chtodniczych i mrozniczych
linii STANDARD 1400 )

Wysokos¢ doptaty zgodna z aktualnym cennikiem

TABELA OPCII
SCHtADZARKI SZOKOWE

Nazwa

Lampa UV

Wysokos¢ doptaty zgodna z aktualnym cennikiem

Zeskanuj i pobierz:

- Instrukcje obstugi

- Etykiety energetyczne

- Instrukcje czyszczenia i konserwacji

Producent zastrzega sobie prawo wprowadzenia zmian konstrukcyjnych oraz cen, wynikajacych z modernizacji wyrobu. - Certyfikaty
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